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A wigce badane ciato jest weglowodorem o skladzie CH, a sposéb jego
powstawania wskazuje, ze jest ono izomerem poprzednio przezemnie opi-
sanego dwubenzylonaftalinu. Aby przy opisie tych ciat w przyszlosci uni-
knaé wszelkich nieporozumien, pozwalam sobie weglowodor o punkeie to-
pliwosci 147° C nazwaé pierwszym dwubenzylonaftalinem, zas o punkcie
topliwosei 82,6° C drugim dwubenzylonaftalinem.

P. Zygmunt Weyberg byl laskaw oznaczyé glowne cechy krystalo-
graficzne obu zwiazkow, przyczem okazato sie, ze pierwszy dwubenzylo-
naftalin przedstawia w krysztalach swyeh symetrye jednoskoSnoosiowa
i kat zaciemnienia staty 35 za$ drugi dwubenzylonaftalin przedstawia
krysztaly uktadu rombowego, o najwigkszej predkosei w kierunku najdiuz-
szej osi. JLupliwosé krysztalow jest prostopadia do kierunku najwiekszej
predkosci. Kat zaciemnienia wynosi 27°.

Drugi dwubenzylonaftalin jest bezbarwny, rozpuszcza sie w zwyklych
dla weglowodoru rozpuszezalnikach, jako to w alkoholu, eterze, benzolu,
chloroformie i kwasie octowym.

0 kwasie chlehowym.

Przez Jana Bieleckiego.

~,Kwasem” nazywaja w Rosyi nap6j, ktory otrzymuje sie droga fer-
mentacyi kwasowej i alkoholowej badZz z maki pszennej, Zytniej, jeczmien-
nej, lub tatarczanej, badz ze stodu odpowiedniego, badz z chleba, badz
wreszcie z mieszaniny powyzszych cial z dodaniem lub bez cukru albo tez
innych cukier zawierajacych produktow naturalnych.

Jestto napoj ubogi w alkohol, wolny od chmielu, do ktorego jednak
czesto dodaja rozne zaprawy korzenne, jak np. wywar z miety.

Historya ') tego napoju ma siegaé czasoéw Pipina i Karola Wielkie-
go, kiedy nie znano jeszcze piwa chmielowego, a wszelkie piwa Owczesne
byly wlasciwie kwasami. Zamiast nazwy kwas napotykamy wiele innych
nazw, jak grecka zythos ((o%ac), lacinska zythus, a w koranie ,sakaron”,
co wskazuje, ze bywal otrzymywany z ciat stodkich. Dioskorides, mowiac
o kwasie, powiada: ,z jeczmienia otrzymuje si¢ pewien rodzaj napoju,
zwany kurmi i uzywany czesto jak wino; w Iberyi i Britanii przygotowuja
tez z pszenicy podobne napoje”.

Pliniusz wspomina, ze Gallowie i Hiszpanie uzywali do pieczenia
chleba nie kwasny zaczyn, lecz pewien rodzaj ,zgeszczonej piany”, ktora

1) Por. Uber den Kwass u. dessen Bereitung von Dr. Rudolf Kobert. Halle
a. S. 1896.
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jest odpadkiem przy otrzymywaniu krajowego napoju z réznych zboz. Ma
on na mysli ,drozdze kwasowe?”.

Wedlug Galena, ktory w sto lat pézniej pisal komentarze do pism
Hippokratesa, ten ostatni mial zaleca¢ chorym do picia kwas, otrzymany
Z jeczmienia,.

Jedna z najciekawszych wzmianek w starozytnosci o kwasie jest
fragment niejakiego Zosimusa ,mept {dwyv movjszoc”, w ktorym podaje prze-
pis otrzymywania kwasu z jeczmienia, przez upieczenie naprzéd z maki
jeczmiennej chleba i nastepna fermentacye rozczynu wodnego tego chleba.
Zythos Zosimusa odpowiada wiec, bez watpienia, wspolczesnemu kwasowi
chlebowemu rosyjskiemu. 3

Z posrod pisarzy tacinskich Ulpian, stynny prawnik, wspomina tez
o kwasie.

Co sie tyczy samej nazwy ,kwas”, to w literaturze rosyjskiej znaj-
duja sie wzmianki (Ipatiewskij Spisok), ze juz w r. 996 S-ty Wiodzimierz
posytal biednym w Kijowie pozywienie i ,miéd w beczkach i kwas”. Na-
stepnie w roznych manuskryptach z w. XII i XIV napotyka sie ten wy-
raz, a w w. XVI podaje Stoglaw, ze zakonnikom z rodu szlacheckiego
pozwalano podczas choroby i w wieku podesztym uzywaé miéd i kwasy
stodki, niestodki i kwasny, czyli ze juz w w. XVI rozrézniano w Rosyi
przynajmniej trzy rézne napoije, jako kwas, i ze uwazano picie ich w cho-
robie za pozyteczne.

W literaturze medycznej wystepuje kwas w w. XVIII i jako rzecz
dawno juz znana. Po wprowadzeniu kwasu do wszystkich szpitali vosyij-
skich i armii rosyjskiej, zacze¢to tez otrzymywaé go fabrycznie w duzych
miastach, a takze badaé pod wzgledem chemicznym.

Recepty do otrzymywania réznych gatunkéw kwaséw z chleba, owo-
cow, jagod it. p.znajdujemy w broszurce I. M. Bojarkina wydanej wr. 1887
w Moskwie. Badania zas chemiczne nad skladem kwasu wyrabianego
w szpitalach petersburskich znajduja sie w rozprawie doktorskiej Mikolaja
Georgiewskiego, wydanej w Petersburgu w r. 1875, a nastepnie w pracy
N. W. Iljinskiego w czasopismie ,Wracz” (r. 1887, No 6, str. 85) o kwa-
sie ze szpitala wojskowego w Tyflisie.

Poniewaz, o ile mi wiadomo, w literaturze chemicznej niema zadnych
danych o kwasie chlebowym pochodzenia warszawskiego, uwazam za rzecz
ciekawg podanie do wiadomosci rezultatow otrzymanych przeze mnie z ana-
lizy kwasu, bedacego u nas w handlu i wyrabianego przez tabrykq p- Jo-
zefa Kostkowskiego w Warszawie.

Kwas ten po szesciodniowem staniu od czasu jego przygotowania
w butelkach zakorkowanych, przedstawia ciecz przezroczysta, koloru bru-
natnego, stodko-kwasna i majaca przyjemny zapach stodu.

Cigzar wlasciwy w 15° C . . . . . . .. 1,0823
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W' 100 ¢zesciach wagowych tego Kwasu zostaly oznaczone w procen-
tach wagowych nastépujace czesci skladowe: ‘

“Alkohol* ‘i “lapmdyiule mwrsiniviqy noaiplnt 60948
RHkstralkts . . o . 8,13
Og6lna ilo§¢ kwasow wyramnych w kw mlec7n) m 0,36
Kwasy lotne wyrazone w kw. octowym s 0509
Ciata biatkowe . . . sifeeped. . Blowssers 0,24
Glukoza . . . ; £ B sidaiieti0,265

Jukier i dekstrynd wWyr. w 01ukoue B L
Sole mineralne . . . y sttt 0406

W poréwnaniu ze znanymi kw asami rosy]sklnn korzystnie pr79dbt‘1-
wia si¢ tu wysoka procentowosé ekstraktu (w kwasach rosyjskich, wedlug
Georgiewskiego, ekstrakt wynosi' 1,8—5,2%).

Wedlug lel\aww mi udzielonych 1nf0rmac)1 przéez p.d. hostkowskle-
go, kwas chlebowy analizowany przeze mnie przygotowuje sie fabrycznie
w sposob nastgpujacy: ze stodu zytniego. po zarobieniu woda letnia wypie-
ka sie chleby, z ktorych nastepnie po dokladnem rozdrobnienin wyeciaga
sie woda gotowana czesSei rozpuszezalne, i otrzymane wyciagi wodne pod-
daje sie odstaniu i fermentacyi w ciagu 3,519 dni. Rozne te wyciagi; t:j:
3-dniowy, 6-dniowy i 9-dniowy, miesza sie z soba, zadaje niewielka iloscia
cukru i rozlewa w butelki. W ten:sposéb przygotowany kwas: zaleznié
od pory roku moze byé przechowywany od tygodnia do miesiaca. W. porze
letniej wskutek postepujacej fermentacyi i alkoholowej i mlecznej moze sie
sta¢ zbyt kwasny lub nagromadzony bezwodnik weglowy rozsadzié butelke.

Sadze, ze wobec poczynajacego i u nas rozwijaé si¢ ruchu przeciw-
alkoholowego hygjenisci w poszukiwanin zdrowego i taniego napoju dla
szerokich warstw ludnosci powinniby zwrocié uwage i na kwas chlebowy,
ktory dotychezas zbyt malo jest zbadany pod wzgledem naukowym.

Kwestya zwlaszceza ‘fermentéw rozpuszezalnych, zawartych w kwasie
chlebowym, jest pierwszorzednej wagii wymagaé bedzie specyalnych badan.

Pracownia Chemiczna Muzeum Przemyslu i Roluictwa w Warszawie.

Przyczynek do znajomosci rud zelaznych krajowych i mnych

Przez Jana Bieleckiego.

Analizujac czesto rudy i szlaki zelazne krajowe i inne, udalo ‘mi sie
niekiedy otrzymaé dokladne wiadomosci o miejscu ich pochodzenia. Bedac
przekonany, “ze znajomo$¢ rozmieszczenia i jakosci naszych rud moze si¢
przyczynié do racyonalnego poszukiwania mnowych rud i do poznania lep-
szego wogoble kraju naszego pod wzgledem <geologicznym, przytaczam po-
nizej zestawienié tych rud, z pominigciem ' zupelem rszlak, co do ‘pocho-
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