———— - e A

XXXVII. KONFIGURACJIJA CUKROW.

p— - PRRpe— e

e
=

Wszystkie pentozy utleniajg sig do kmasu tréjoksyglu:

tarowego: X - X J
FLLIDL L IL D LI L2 AL L FL PN L LA

ten nyst@puje'w 22 = 4. ek imomerycznych odmianach,kté- |

pricdstawiamy nastepujgco: LD DI

B, 2T8 DrSe wPu] .

Lo b e x|
K. DN AL - %4
AL DX A == DX

< = oo
LLI2I
D02 L0
%4 OAX KD 7z
4 |
KL DN ALY s
Ko s | 21
LRI ~ LD

Rozpogsnajemy teras ktdre z tych odmian sg optycznie
czynne. \

! ”, > - /

Dzielgc csgstecszke przez pél i obracajse gérng cazgsé

o 180° zsuwazymy, zs:

9 " | 2 A
= ety Ya A 2

N

LD N ' L‘ijy b LRI LAY



-~ 37 -

1 i 11 sg optycinie niecszynme przéx wewnetrzng kom
pensacj¢, a IIT i IV sg optycsnic czymne. Wobee tego
jedne pentozy musszg sig atleniaé do kwaséw tréj.oksyglu-
tarowych optycsanie czynnych, a drugie - do kwaséw optyce

nie niccayunych.

STOSUNKI ZACHODZACE MIFDZY PENTOZAMI A PENTYTAMI

I KWASAMI TROJOKSYGLUTAROWEMI.
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Z tych wielpalkoholi czy oksykwasiw moZAA przejsde
przez utlenienis wzglgdnie redukcje do odpowiedmich
penﬁoz. |

Kazdy z tych-cztefech gwigxkow da po dwie pentozy
-zaleznie od tego'ktéra grupa alkoholowa skrajue

/wzglednie karboksylowa/ ulegnie reakcji.

: Sy
- b
LR D ' P 1
R cqor

T DI |
2‘ Ry Jarﬁ'axhr
AL DX
| - LXy. Q>
4724§g92§?éﬁa7 :g7/ . |
adonit d - riboza*
' /nieznana/
XL L Ay
LD L
|
AL LI
|
1755Q§42kr

l. riboza



- 319

II * ' )
: o 2
LK -0_7!/4‘ -2 v J""l[
{”’ DX J.c.“l[é??f
.}[.oz"u‘ L RARLOL A
)
Par Vol b e & - P
[H? Q) [(70-/(/ :
kaylit d - ksyloza
Jz“[ZI -
AL
I Ul
L G LR
P A oI
1 -~ ksylosa
111.
L9 0 N/roo)z/ AL
) Ji‘fﬂh“
| ~3f“"r557 R DL KL
PO X | .
| : Pl LoD #
A Lo I
. b L. R

LAty B2 00247

AERLleE s s ¥



ALLLD

|
SL2 L o

J
44547ﬁ7?27
&:‘z}‘ayz-

4fﬁq?«07z'
N d = l&k&cz&

Iv

L 22 LD INS Hec
2 LD : .
iRy A
Nz{" - ' *%fZ?c?;Qr
QL2 ‘
e N

A‘Jz:jg DX z:oo)z/ |

1~ arabinose
1 - arabi

.1 - lyksoza

' o iR



R
ZWIAZEI ZACHODZACE MIEDZY ROZNEMI CUKRANT.

Rt b

1. & - ~nloza otrzymuije sie 7z d - glu{égf

oL £oar SR {00}:‘
el -7‘1'4;-0);’ = };’Zi:’:" 2o
] 2 .A44r¢>44-
ALL QX = el g b
[ T AL X
LD o Tt l
o &L DAy~
Lhlg .0 LN 20
\d - ] kwas glukonowy kwas cukrowy.
| fTJziv ?:Ann.AZHF fﬁ&&.d?
| AL O J.,:-.g..ax "‘"‘- DI
' ". L0 }[:e,gﬂ‘.a-d"J{ '&-&_Jtﬂ[.&
20 b o Jz'z':-o)f TE L
SAT LI
2 4!. pre AL Ox | , ¢
( [ L£I5D
L IO L DDDN
\Was glukozonpwy krvas gulonowy d - guloze

3 3 3 3 1 2 3 [d {_-11, ‘ﬂ—: e, Be
| Nastgpila wige wymiana mlejsc miedzy grupy alkoholow:

Merwszorzgdong a aldehydows.

\ . I, 1 - guloza - =z 1 - ksylozy:

LMo odpowiednia %/En-
2,k D ‘
%QOAg J&f!?lr hydryna przez LY~ o
}’t dratacje przeclodsi
| TR 0 -
I w kwas 1 - gulonowy
:Jz:?.o.ﬁ“
1 . ¥syloza
e Uy —
' CHENJA ZWIAZ KOw ‘TLUSZCZOWICH N Arkasz 21 =z7.

l
.



LTE—— '-::‘.“SI

-74‘4‘0)1{‘ -2‘4*‘[0}‘_’-
AT LD T J[Q P DA A

{
AL &2 L /i Vil at
LA Do L D

was 1 -~ gulonowy guloza ‘

iIT1, d - taloza z d -~ gelakiozy: |

TLL D L LD

o | ! e
FL L L F o0 472'.[‘;7}.{‘

' T (o d
AL LD LT ArD .f’.)x“ ogrzemw, :
) _. I
ALL D &:'/,.— 2P z pirydyng ‘
' : : /igoneryza-
[}[2'0‘}2—. [)‘4‘2 L2 G J |

cja wegla d/

d - galaktoza Lkwus d

ralak Tonow

& J
LD I LR ‘
2 .K' B~ ‘:5( -
FDL I AL L |
I ¥ i
Vs N - WV
! % S — FrT——" ::‘—:"L'P"Eld;-m? ‘::' ‘}z—-
SEL) L2 -
! A e Vo
AL L L2 i t it
' Ay DL

kwas d = talonowy i



I .
o g/hnhy - |
. LD & DL
LMD dryna/ » ' of } o .
) Al PLL) L Ao e e
f‘a’?-\:‘ ALy ktéra .&_l B g -.F[ALO.)-:
, s ==
0C - > przecho——= e L 0 o
| . e Yok Ney RLLL I
b ' dzi przez ! J
! hvdrat W Sabs Valbs s LD L
& A aydrata- 1 )
> g+ P2 . Sy b N
“2owd oz CiG W kwa- XD L &
sy l-glukono- kwasgéluko— kwas 1 .
Wy oraz l-man- nowy Mannono--
nonowy, ktdére sig réznig jedynie wy
ugrupowaniem wegla &f. R Y
FLOL > LI

AL LI Ao LRI

Ero 4"),;- 2ok 7a

l (
RLODLNe TEOEAT

\ i i
| CHpoRr LG 2

"1 - glukoza 1  manncza

V. d - sorboza i 4 - fruktoza mogs byé wprowadzone

Jednego i tego samego heksytu d - sorbitu,musza gie

"ite 16znié jedynie nolozeuniem grupy ketonomejs



- 324 -

f:;z'éo}[
.k‘f:z?r
-ZKEZAiJHf poniewaz wzor
A LDy fruktozy jest
| nastgpujscy:
AL L Do a e
, : .
‘722ﬁ3.47?z'
d - sorbit
TrUHGQ.AZh{'
AL LD
AT
a ‘iP‘C z‘:”‘&.
L=
AﬁﬁﬁQ:ADJZ“

d -~ sorboza

[HQlaﬂ'

AT;—AD
.3(15.4225— )

-&‘A‘.ﬂ&" t

zlzz'?,wz‘ N }

d -

fruktoza :

Wzdér fruktozy ustala sig na zasadzie wspélnego oza@;

nu z glukozg i mannozg. Stzd wniosek, ze trzy te cukﬂ

r6znig sie jedynie ugrupowaniem wegla 1 i 2: )ﬂj
2rxc f1/ R e
HEon/y oLy 52 LY
&"4[2{ D LI LD IEE
.&‘[ 2L IL B DI 7% { L .
3{25 Y7y e ALL QI Jﬁ?‘f"d7Jz‘
4'!}4,, DA z'w; OI LIy, 27 |
d - glukoza d - mannoza d - fruktoza




~ 325

Tabl.XIX
4 °L.00PEFETREZ I0 |
il 2
CND L7 ,
L2 AL H L4
Ao, A G- Ox
P&y 2" A QI
R rlboza S e d - rlbozag
\ LK Jétua
A 22 XQ 4+_ X
o 2 2 DA
‘ r P 27 v
1 - ksyloza d - ksyloza
5 i ' Lrrid
‘ AL : LD A 2y~
i |
d‘?""?’ i vz D2
) iz A2 P
1 ' RN
1 - arablnoggaz[- 1 - lyksoza /hieznana/:
i 7 Lxo Loy,
%o A v /) —
o L b, - A
3 n :
‘be * DA % Ve
R arabinszg d - 1yksoza R




Tabl,XX.

HEXSTITTY -
KWASY CUKROWE. -

326 -

ALLDOHEXKS 0z Y

—

KWASY HEFSONCWE |

1 afg.o}z/fao.a:-'/ 1.{'}4-0 /4‘0474/-/ 2 ;;z-‘y[oof.éfp
8 i
el O A P MO, )['4
2 zv[; A D ML A
o A~ A D= 242 - |<
' |
%3 2x° " A i Do K

[JZ‘Q-O)r/z‘aa;y/-'/ & A oRS Ao
allo - dulcit d - alloza 1l - alloza &
/kwas allodlu~ . /nieznana/ *‘q

zony/ :

2 3 : i }f

. 2l

[Jt‘?'a?z/a‘oﬁf?’ LG o) f""[ /% 4 %

70 - Al D P A0 _A
w 2 7 YO O D LD _A
3 — oy | A D2 D J
. : s

r Ve o DA A /J

2 '

Ly DIyea 5/ Ly, DX Ly 2 9

d - talit d - altroza d - taloza 2

/d kwas talo- - /nieznana/ /d -~ kwas ta.]ono“'rb

£luz ow;,r,./




€

. (*y

[-EQJW@\QJ?TJ

24t H—

1
/1

f
|

«f'-&"? d‘«f/’v fv.,--f
tu.l i A . }

talo

kwae

&luzowy/

w
IV

-l

L TG 2%,
i

ey

-l_—-mv-—'&n }:

o

__:"—-’r' Ve
'
:‘.J‘
mﬁ L 7

L

R

A VEg

p—

LN 1P
altrozi

~ P -
CAG rrargy

nowy/

-~

£ quyng LYy ¥

fr g_ 4‘-&’:‘, @a““ '-!ﬁ‘; "y 8 \
S R A = VDR FLDe 4
w
i o X .-~5‘_,:":" Smy SN S TR Y B~
200 I B P DA
ST, A g S—— e D AT A
2 L/ "o Y
-e..}f‘Q @Jh/fl d.!--;’ C.."gg,/??"" w’d:?l.ﬁ-?:..
d - sorbit d - gli¥kosza d - gulozs
d -~ kwas cukrowy d - gi;;n"owé d - k*.ydlaaaw
5 ("jxﬂq_"l n,)-//‘f»?p{}; 9 | i o ’L"'J 0/1?,7 1 g &S 4,‘? Ja’-ﬁ,
- *'/J.:\ 3 ‘)"L/:.?'_'_"- - .-—.-:—-.—- ln..ﬁ.:-rﬂ_z"' J"i“ y . : 4’_
D~ X —— I LI

R

2 sl . :
.H?Mu%/LJJ;é,

korhit

- -

P ]



s, : o |
A o 0.5;’/40? & ]‘]; g f“"’-’y’ M&;.«’.‘ao)q/
}(:.’)..__.__,_,_._ A,.-]‘z. ﬁp{)&k ?f
Ao | A~ o r o A4
R — -4M&J? DA Oz - a4
X : Dagr X 0ar4tf. .ﬁ4ﬂ
Tk P ¥ Vb V) 3 ' ‘
-—??-0-’:/4"4&:‘57 9 J'-":';e.%
d - mancit g d - mannoza |
/4 - kwas manno — /d - kwas man-
© cukrowy nonowy/ :
vl*_v P i 12 "—Q’”/&‘DO”/J
Ny Mploory EXCD rooxR) -
0 , ~D 2 W T A
%4 Qp A Py A= — S
Py 2 v 2 AV |
E - Iy I, | e XY 4 ¥ r

mr-,.o.a;/wééz

1 - mannit O
/1 - kwas man- .
[ ]

no -cukrowy/ .
.

1l - mannoza

/1l - kwas man-

nonowy/




- 329 -

8 . 13
A R o e
A e _ﬂ Dl AL —GA P~ 2
X A A e i
) 4
&) | ke Ve %78 - 2 =2
| f-&'?‘a-’t’}/éﬂd.?/ | . 4'){2,0;[- <. PX
| d - idit . < d - idosza
! /3 Xwas ido- a /d - kwas ido
| . cukrowy/ : ~ nowy/
{ < 14 .
Co Qe R cIPr LHQ G aN. carg b cary/
X : A A ' e i
ey =2y Do
1 hea D X Any
|| ]
| oo 1 Sy o
e T L ke ATy )

/1 - kwas ido-
cukrowy/

/1 - kmas ido-

nowy/




- 330 -

10 : 15 16

_ 1-"#.."9. Py '&'a:?,y;/ :"‘.'0/4‘00"?/ <Y :oo/z/ |
) A —2~ ALD- —Ar N qx
e R~ P Dot A A

A ; e P A~ —  Oarang —%"
. !:
Ao g A~ A — X P 2K |
by Xy, D3 ' Crigar- |

< : o ? . 2
dulcit” %~ o?z/l - galaktoza d - galaktoza

/kwas $luzowy/ /1 - kwas galak- /d - kmas ga- }
tonomy/ I laktonowy/ |
METYLOGLUKOZYDY, ‘

Alkoholowy roztwér. glukozy poddeny dziataniu kwasy
colnego przechodzi w glhkdzyd,powstaja‘cy w dwoch formach J
/< (3 « Sg to stereoizomery optyczne:

4‘}{2 VPO AL QAL Lo, £ 2y QI LA A, S Ly

7 ¢
metyloglukozyd 5

Tezeli na rozezyn glukozy w alkobola metylowym dzia-

ta sie duzg iloScig kwasu solnego,A powstaje obok malej
ilodei G -~ glukozydu o - metyloglukozyd /E,Fischer
. 1893/
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‘;(ﬁr metyloglukozyd pod wplywem rozciedczenych knaséw
rozk*ada sie na glukozg i alkohol, Z enzyméw podobnlg
dziala inwertyna i maltaza,emulsyna nie rozkiada go.

W celu otrzymaniaSS ~ metyloglukozydu nzywajg 28%;
kwasu solnego /Van Ehestein/as3 - metyloglukozyd oddzie-
lajg od o( - metyloglukozydu przez krystalizacjg. 95‘

-metyloglukozyd hydrolizuje sig pod wpiywem rozciefczonycl
JXkwasdvw i emulsyny, inwertyna nie rozklada go. Wowczas gd;
wszystkie inne cukry sg wieloskrgtne, metyloglukozydy wy
kaznjs stalg skregtnosé: | ‘

o - metyloglukozyd skveca - mna lewo - 332
53 , 2 ; - na prawo ¢ 157°

INNE PCCHODNE GLUKOZY.

Z cyenowodorem toczy sig glukoza na c/anohydryng,kté
ra po zmydleniu daje kwas glukoheptonowy, tem daje lakt
a nastgpnie glukobep+oze' '

secy, )
glukoza ;= Tyl -, kwas heptonowy — lakton=>glukoheptoz!
Powtarzajsc t@ samg ceakcje mozna =ytworzyé gluko-

oktoz@, glukononoze i t.d. b

lukohex)’roaa =» clukooktoza »glukononoza =» glukodek’
ze.,

#
Analogicznie:
mannnza ~==» mannobkeptoza —> mannooktoza

I galaktoza ——== galaktoheptoszs



Zuiézk.i te majg znaczenie tylko teoretyezne.

Jezeli dla glukozy przypisujemy wzory o' iﬁ_,. co
zostato stwierdzone przez istnienie O(,ip-metylogluko
zydéw, to reakeja (y'a'nhydrynowa, pésniejsze smydlenie,

oraz \redukcja laktonu da nam O(i _Sfa - glukohertoze:
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Dzielimy je na:

_Heksobiozy /4‘4’}{220”/
1 d/ 4 sachroza ,daktoza
isacha
ks gry d m?toza
Heksotriogy ' W B o L
/trisacharydy / ' 4 rafipbza
Heksotetrozy [29-71_13”2/ /stachioza/"

/tetro sécharydy/

Teoretycznie wprowadzamy je 2z heksoz:
24'6”}2”(“ Z9? = L7 R
Ry 259 2~ 2239= L7373 5 2,
HERSOBIOZY | / /> 7 /. 0’
/bisacharydy// 727422 7/

Sg to zwifzki krystaliczne,o smaku stodkim, latwo
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rozpuszz alne w wodzie,

Wszystkie heksebiozy bardzo latwo ulegajg hydrolizie
pod wplywem kwaséw lub enzyméw, Heksobiozy dzielimy na:
1/ posiadajgce wlasnosci redukcyjne i 2/ nie posiadajsce

tych wlasnuéci; ‘ |
Do pierwszych nalezy laktoza i maltoza; do drugich

sacharoza,

SACHAROZA / CUKIER TRZCINOWY /.

Jest jednym z cukrdw najbardziej Fozpowszechnionych

" przyrodzie. W krajach podzwrotnikowych Otrzymuje si; g
trzciny cukrowej u nas z burakdw cukrowych, zawierajegcych
od 147 do 16% sacharozy. Pierwsze Spostrzezenia o obecno-
Sci sacharozy w burakach siggajg 1747 r, /Margraff/,pierg
8za cukrownia byla zalozona na Slgsku w 1779 r.Fabrykacja
sacliarozy dzieli sie na trazy fazy: I wyekstrachowanie ey

kru z burakdw cukrowych, II oczyezisanie cukru i IIT kry

stalizacja,

I faza odbywa 81¢ w sSzeregu poigczonych zc sobg cy-
1irdréw zelaznych /dy erach/,do ktdrych wrzucajg pokra
Jjanc buiaki Srraisanke/ i vprowadzajg ciepls wode / 80°
90060/, nwomczas protoplazme burakow Zamiera, twardnie je i
jednoczesnie puwstajg subtelne szczelinki, przez ktdre

cukier dyfunduje, W ten sposéd odr zymujg roztwlr cawie.
rajgey 12 - 14 7. |
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cukru. Jako zanieczyszczenie przechodzg do roztworu:

kwag szczawiowy, jablkowy, winny i cytrynowy, zwigszki fos-

forowe, asparagina, ciala bialkowe,niektdre barwniki i t.p.

TI .Otrzymany roztwdr oczyszczajg za pomocg wody wa-
piennej, ktére strgca wolne kwasy, bialka, barwniki i
fosforany. Proces ten nazywamy defekacjg. Dla catkowitego
iednak strgcenia nalezy dodaé pewien nadmiar wody wapien-
nej, ktéra czeSciowo tworzy rozpuszezelne sacharozany /en

| krzany/. Aby je usungl zagotowujg roztwor i Wpfowadzajg
do¥l dwutlenek weggla, /saturacja/ w takiej jednak ilosci
by ciecz pozostala siabo alkaliczna.
I11.0sad oddzielajg od syropu za pomocg pras filtrs
| cyjnych. Otrzymany syrop wygotowujg az do wyﬁzielenia Zna -
cznej ilodci krysztaldw cukru i ozigbiajg go,wskutek czego
. wypadajg nowe iloSci cakiu; w zastvegls] wodzie obsk kryoz-
taiéw znejduje si¢ syrop, ktdry oddzielajé od krysztaliéw
cukra na wiréwkach, Aby syro? ten doprowadzié do krystali-
zacji.wprowadzajg gc w® ruch za pomocg mieszadla.
Syrop,z ktdéru.o iie wmozra juz wykrystalizowad cukru, nosi
Uamwg melasy. Pewng czesé cukru z melasy mozna jeszcze
Strgcié pod postacig krystalicznego sacharozanu strontu
/427'[224’2252‘% |

Wiasnosci chemiczne. Sacharoza ogrzewana z lugami

o
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nie daje brunétnegg zabarwienis. Nie reaguje tez z roz
tworem Fehlinga i fenylhydrazyng,co dowodzi,ze nie zawie-
ra grupy karbonylowej.0grzana silnie] brunatnieje i two
rzy karmel—migszaning réznych produktdw rozktadu;ulega-

jac hydrolizie rozklada sig¢ na d - glukoze i d-fruktozegs
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d-glukoza d-fruktoza sacharoza

Wobec czego uwazamy sacharozeg za pewnego roazagu he k-

soz'v Z wodg wapienng tworzy sacharoza: jednowapniowy sachs

rozan /c,Q){?2 0/,4"00/: : dwowapniowy sacharo-

zan /[,2 9o .077.2[,34/ i tréjwapniowy sacharozan
/42.7-[?2 g/,,j[eo/ Pierwsze dwa sg latwo rozpuss
czalne w wodzie, trzeci nierozpuszczalny zwlaszcza w wo-
dzie gorgcej.
Syntezy sacharozy dokonal Marchlewski,Dziata® on

na acetochloroglukozg solg potasows fruktozy w alkoholo-

dym roztworze:
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LAXTOZA /CLXTER MLECTNY/.

i Znajduie sigq w mleku zwierzgtl segcych /3 - 6%/. 0dkry-
ta prees Berthoiett‘a w 1615 r. Otrzymujsg jg zmykle 2z
Berwatki. Serwatka zawiera prawie calsg iloé¢ cukru mlecz
!ﬁego i wiekssg czg¢§é nieorganicanych sktadnikéw mleka.
Serwatke zaggszcza £ig W prézni,a wykrystalizowany cukier
nleczny oczyszcza 8i¢ za pOmMOCH wegla zwierzgeego 1 po-
nownej,krystaliz&cji.

Laktoza hydrplizuje sig na d - glukomg i d - galak

toze; wykazuje wiasnodci momos. W prameciviefstwie do sa-

' “harozy. ktéra nie posiada wlasnoci redukujscych, lakto-

|

%8 posiada jedng grupg kerbonyloews.

e Ky “

CHEMJA ZWIAZKOW TELUSZCZOWTCH Nr.94
: Lrkusz 22-«
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Za pomocq produktow utlenienla mozemy stwierdzié czy te
wolna grupa kafbonylowa nalezy do glukozy czy tez do gaj|
laktozy. Utleniagqc laktozg otrzymujemy kwas laktobiono-
Wy, ten daje kwas glukonowy i galaktoze, = wice grupa |
karﬂonylowa w lektozie naleZy do glukozy. Laktoza nalezﬂ
do cukréw tatwo fermentujgcych. Z fermentem kumysowym 1IE
kefirowym,zawierajgcemi enmzym, zweny ,laktazg" fermentuﬂ

bardzo tatwo. Z drozdzami zwyklemi n*e ulega fermentacJH

)
Otrzymuje sie ze skrobi pod w**ywen diastazy: ol

‘//4225J55k74%$7/'-———e- ¢é;$?vﬁéég‘4%7 ;|
Maltoza wykazuje wszystkie reekcje monozz: redukuj?

MALTOZ A /CUKIER,SLODOWI/—

roztwér Fehlinga,daje ozazen i t.d. ' P
Utleniana przechodzi w kwas maltobionowy,z ktérego b
powstaje glukoza i kwas glukonowy, cc dowedzi,ze maltoz?
zawiera jedng wolng grupe karbonylows, |
Maltoza byla otrzymana syntetyczrie przez P, rigche”
Dzialal on na glukoz¢ etgzonym kwasem solnym i otrzymal

9

izomaltoze. Glukoza pod wpiywem diastazy przechodzi w ©

L

{
kier gwany “rewestozq zapewn€ identyczny & izomaltozé:

HERSOTRIOZY / TRISACRARYDY /.

NAPINOZA znajduie sie obok sacharozy w burakac?
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tnkrowych. Sktada sie z trzech manoz:fruktdzy, glukozy 1

Balaktozy.
/ZSJ*f'zz‘ZZS LA 2= 43 oD 8 G LS T &
rafinoza glnkoza fruktoza galaktoza

Rafinoza pod. WPlywem lagodnej bhydrolizy daje fruk-
Hozq i melibiosg, ta przy dalszej hydrolizie dage glako-

R i galaktozq.-Jakkolwiek laktoza. tez rozklada gie na:

Blukozg i galaktoze, jednak nie jest identyczng z meli-

biozg, sg to cukry izomeryezne,

Rafiroza nis posiada zadnej wolnej grupy karbonylc-

We; Nalezy do tatwo fermentujgcych cukréw,

| HEXSOTETROZY / T ”ExRGSACHAE!D?{
i STACHIOZA /manneotetrogg/ znaJduge si¢ w mannie.
‘rzy hydrolizie rozklada sie na 2 ¢z, galaktOﬂy 1oz,

Eruktozy il cz glukozy,

WIZSZE POLIQZY. |
\‘_//<2thECZ9425' —-—— skrob:a dekstryny, inulin,

celuloza, 7~ |
Sg to preewaznis ciala: begpostaciowe i nxeslodkia

ikazosé ich jest nierozpuszczalna w wodzie.

Wzér polies mosna wyragid w Bposéb nastepujsey:

72-/;.&79% -»/72-/}430
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gdy n jest bardzo duze weér pelios sbligs sig do
77 Lf ALy g~ R A @ = /4-"5%0475% \

SKROBIA /KROCHMAL/ | |
Niektérzy chemicy praypisuja jeji wﬁﬁrﬁﬁ%aJ%%odégud

Znajduje si¢ w masiemack i balwsch vigle voélin., W kar-

‘\q

toflach snajduje giq 20% skrobi, w pszeriey - 50%, ryzu
30%, w kukurydzy-de. 20 %.

Techniczny esposéb otrsymywania krochmalz polega na

3 . » - - » & |
oddzieleniu Scianek komdrek od ich wewngirzpej zawarte- |

gci. Zeby g kartofli otrzymaé krochmal, rozcieramy je do
kiadnie i ugniatsmy nasigpnie w sitach przez ktdre prze-
plywa woda. Woda wymywa krochmal, ktéry przechodzi prze’
otwory sita, blony komdrkows pozostajs na sicie. Gdy
krochmsl sis odstoi, suszymy go powoli. |
Skrobia nig rogpuszeza sig w wodzie zimnej, w gorf&’
cej tworzy klajster, ten opa alizuje,K jest mginy 1 nie da j
28dnej z reskeji monos.Rozciefczony roztwér jodu barwl
skrcbie na niebiesko. Trzez gotowanie z rozciesczonyml
kwasani skrobia rozpada sie calkowicie na 4 ~ glukozg.

b 1

DRESTRIY sg plerwszymi produkizmi hydrolisy skro

bi. 7 jodem dajs przewazmie czerwome zabarwienle. Nie-
ktSre dajg fijolrowe zabarwienie, ale zadns z deksiryd
nie bVarwi ere 2z jodem na mrebiesko. Dekstryny znajdnjd

apreturze tkanin, Skrobis |

-~ ’ M
[ Sef W L e v

ithe L



oywa usywens pray preseowsniu bielizny, edyz pod wplywem
a

2

2elazks przechodzi w dekstrozs, ta nadaje poiysk i

nie.

Ny

sztywno$é bieli
IRULIH  anajdu

"ipulire helenium”.

¢ sie w pulwach georzinii i cvkorii
4 Sinj J

(o B 29N

Przy hydrolizie przecheodzi w d - fru-,

ktoze. 7 jodem nie daje zabarwienis.

€

GLIKOGER /skrobia pafstwa gwierzocego/. Wystgpuje
w ilodei 0,5-0,7 7 we krwi, w migdniach i w wagtrobie, two-
rZy m&furjai zapasewy sniywany podczas pracy lub glodu.
rzy hydrolisie przechodzi w d - glukose. 2 jodem daje .
czerwons~-brunsine sabarwienie,
CELULOZA /DRZEWNIX - BLONNIK/ .

i v y 1 [ I e g r-c.
Seianki komdrek roflimmnych sg gbudowane gléwnie & celulcz);

Gtraymeje ig przes trektowsnie waty rozcieficsonymi luga-
i, kwzsami, alkeholem i eterem, pozostelodé suszy sisg.
Celulozn jest bardzs odpornma na dzialanie kwasdw i lugéw. '
'Exé&ajaﬁ_jg jednak dluzezemn dzialaniu stqz.-agiiﬁzjf
rozeieficsniac wody 1 pastgpnie gotujge pewodujemy hydro-
lizg celulozy i otrzymﬁjemy d - glukoze., }
Prezesz ?“adkwe ga*owenze z kwasem siarkowym wytwarze

ia s 'y‘céd Fokaye e‘u1ozu/,da1qcy z jodem nisbieskie za-



|
Celuloze nie daje gadnej z reekcji menoz. Pod wply- l
wem begwodnika octowego /w obtecnofici kwasu siarkowego/ d&

je odmiocctan biosy, ten pod dziataniem alkcholowego KOH

Fp

przechodei w t,zw. “celosg®, ktdra przy dalszej hydroli-|
gie deje 4 ~ glukoze, - ‘

Celuloza ma ogromne znaczenie techriczne. Dawniej 4
papier wyrabiano g galgandw, obecnie wyrab1agq go z drge-
wa lub siomy. ¥ Sciankach komdrek obok celulozy znajdujg
sig t.sw. "subtstancje 1nkrustu3qpe / przewasnie "lignin"
ktore usuwajsg przez gotowanie pod cidnieniem z rozciefcs!

sym rogiworem fugu sodowego. Jednakze niezawsge udaje sif

catkowicie unsunsé ciala inkrustujgce. Papier, zawierajgcy )
te subetencje daje 2 solami anilinowemi 261te zebarwienif,,
a8 & rozesynem flaroglucyry w obecnodci stezomego kwasu i
gsolnego -~ ¢zerwenz zabarwienis, |

Papier perpaminouy przygotdwuj@, pograzajgc bibulg
na kilks sekund w rozciefczonym kwasie siarkowym /2 : 1 /ﬁ
Ntedy ns powierzchni bibuly tworezy sig warstwa oksycelu’nh
lozy.; amy ioidu /. i

Berdzo wazne sg: | : 1
My

EJﬂﬁI_CEE!70£Y ktére otroymujg sie z celulosy dzﬁﬂk
iny stessna: lar) s i ynego
iny stgzcnego kwasu siarkowego i etezoneg N

{

: ; E b ciecai : e = 1
falesnie od temperatury steszenia kwasdw i cgasu tr¥



I
ia reakcji, tworzy sig jedno. dwu. lub tréjazotan celu-

lozy,
_=»s jedneazotan

“>~dwuazotan
-~\‘~‘\"“5h tréjazotan
Jedno i dwuazotan celulozy latwo rozpuszczajg sig w
tigszaninie alkoholu i eteru, tworzse "KQLQDJEM? majgce

ize zastosowsnie w medycynie.

celuloza 4=

Kolodjum pall sie gwaltownie.

Tréjazotan celulozy,zwany BAWELNA STRZEINICZA.
’1 /7[6”)/””2/3. ‘75/7 me obszerne zastosowanie Jako me-
ltrjal wybuchowy.

Ma powietrzu spala si¢ biyskawicznie bez wybuchu, wy-

Mcha jednak bardzo energicznie, jezeli zostanis zapalona

g pomocg piorunianu rtgciowego,-albo tez od uderzenla

Wieszana z nitrogliceryng nosi nazwe " PROCHU BEZDYMNEGO"
Jednc i dwuazotan celulozy zmigszane z kamfore two-

,MQ t.zw, "CELULOID", siuzgey do wyrobu rézmych przédmio-
ﬁw, Celuloid jest latwo zepalny, nie wybucha przy uderze-

iy,

ZTUCZNY JEDWAB jest utworzony z czystej celuloszy.

llkoholoeterowy rogtwér azotanéw przeciskajg pod ciénie-
lem 45 atm. przez bardzo male otwory; wychodzgey stru-

}en roztworu zasycha odrazu, a odpowiedni aparat chwyta

3|

=
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kilka tekich nitek i zwiia je.0trzymuja jakby nitki

jecnabniks, ktére pe zmieszanin sz naturalnym Jedmablc
przerabiajs na tkanine. / de Chardonet /.

Ualnleza Yatwo rozpuszcza sig w t.zw, "odczynnihﬂ
ehweitzerve” Jamonjakalnym reztworze tlenku miedzi/.
Z otrzymanego roztworu mozna latwo strgcié celuloze pof
rostacly amorficznego proszku zapomocg rozciedczonego

kwasu solnego.

FYXVITT. AMINOALDENYDY i AMINOKETONY.
L Ao N
ALDEEYD AXINOOCTOWY // ¢ %

&g
Ctraymujg go z jednochloroacetalu;
0&2-’(5 JV'.A[_,) I

év%bzzdﬂaf =y £rCQ Y0 £ /D8 725
‘74‘2 e £ _
iednochlorcacetal acetal smincocto
2 vy o GTERTR
=Ll "[«J‘ o vV AL AL LD e
s e o |
¢hblorowcdorek aldehydu '+ aldehyd amiroocctowy |

»
aminooctoweos

fldstyd aminooctowy utlenieny daje glikokel: |
<~ ‘-i‘é".‘/r')(( J?)[
| < 2 s ) S 2 .
L0 L O g

UJAFL) amincoc towy glikokol

Z ;ouhuﬁpVﬁH aldebydu octowego nalesy wepomnied o
[.7
"muskarynis® 2."9/)74"-’1’% L posiadajecej truigeo

‘4)%/QJJ§43 |
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