FLRMENTACYIA WINNA. DT

2

Oppziawn L
Fermentacyia Winna.

§ 1808. Przex fermentacyiq winng ( fer-
Mmentatio vinosa V. Spiritiese) rozumiemy
plyn wynikaiacy 2z samowolnego ‘rozkladu
cukrn, rozpuscronego w wodzie i drozdzy,
(swoy utracaiacych saletrorod) kidry posiada
wlasnosc upaiania, przeyscia z czasem do
stanu octu, 1 oddzielenia z siebie przez goto-
wanie w paczyniach do tego wlasciwych,
istoty lekkiéy, upaiaiacéy 1 zapalndy, znaio-
mdy kazdemu dowoli pod nazwiskiem wysko-
ku, czyli gorzalki lub wodki. Tle razy zatém
istoty roslinne skutkiem rozpoczgtdy w nich
fermentacyi, wyrabiac potrafia plyny podo-
bne, tyle razy fermentacyia takowa winna
nazywana bedzie.

§ 1809. Poniewaz statecznym zamiarem
fermentacyi winnéy, icst opatrzenie czlowie-
ka napoiami przyiemnemi, caly przeto ni--

nidyszy oddzial poswigconym bedzie, na o-

pusczema lakowego. Jedrzéy Sniadecki iest pier-
wszym z chemikéw, ktory dziclnie powstal na prze-

ciw adaniu TFourcroy.

v
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pisanie kritkie sposobow roboty napoidw ta-
kowych, kiére, albo si¢ otrzymnia z wygo.
towania nasion, albo z sokéw rosliunych,
albo z mindn wyr:.ﬂ)innego z roslin przez psczo-
Iy. MJwmy okaidym ziych napoidw z o-
sobna, '
O napoiu z ziarn wyrabianym ezyli piwie.
§ 1810 Zna10mosc roboty piwa dawnym
Egipcyianom wiadoma byla, Zebysmy w krdt.
kosci uczynili wyobraZenie sposobdw robie.
nia tego zdrowego i przyiemnego napoju, u.
wazac bedziemy.
1° Ce sig przez piwo rozumie?
22 Jaki iest pierwiastck roslinny daiacy
si¢g przerabiac na piwo?
5° Jakowym sposobem pierwiastek ten na
piwo przerabiac sig daie?
4° Jakowemi sposobami zapobiegamy skwa-
snieniu piw, wyrobionych podobnie?
50 Z czego si¢ skladaig podobnie wyro.
bione piwa? ' :
Co si¢ przez piwo rozumie?
§ 1811 . Przez piwo vozumiemy napdy
zdrowy i przyiemny z ziarn niektérych, nay.
sczegolnidy z ieczmienia robiony, piwo:
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+a) Ma cigzkosé gatunkowa rézna.

b) Kolor od stopnia ciepta, w kidrym stod
suszono, mniéy Wwigcéy czerwony.

¢) Uzywane do zbytku sprawuie zawrét
glowy, czyli, posiada wlasnos¢ npaiania.

d) Wystawione w pewnym stopniu cie-
pla na przystgp powietrza, polyka z pie.
go kwasorod, i ukaznie ziawiska fer-
mentacyl octowéy.

¢) Gotowane w zamknigtych naczyniach
daie pary, ktore przez ozigbienie zbie-
raig sie w krople, stanowiace wyskok
winny.

Poniewaz wszystkie te wlasnoseci sa wspdl.
ne piwom angielskim i porterom, napoie ta-
kowe zatém do piw zwyczaynych naleza,
nie réznigc si¢ od nich iak iloscia slodu i
gatunkami iego.

Jaki to iest pierwiastek roslinny, kiiry
si¢ na piwo przerabiad daie?

§ 1812. Ze wszystkich roslinnych pier.
Wiastkdw wiemy, iz cukier doznaiac skut-
kéw fermentacyi winndy, zamienia si¢ W ptyn



350 O riwireE.

posiadaiacy wlasnosci w poprzedzaiacym o-
pisane paragrafic, oprécz kolorn, bo ten pras
wie 1est podobny wodazie. Pierwiastek cukro-
Wy przeto wrobienin piwa, iest nie odbicie
potrzebuy, gdyZ on ieden tylko unlega¢ mo-
ze fermentacyi winndy, ktirdy wypadkiem
statecznym iest napdy, o kidrym teraz mo-
wa. Poniewaz piwa wyrabiaia si¢ kosztem
cukru w nasionach bedacegn, wypada za-
tém, iz im wigedy maia w sobie nasiona ia-
kie tego picrwiastku, tém zyskowniéy w ro-
bienin piwa nzytemi hydz moga.

§ 1813. Z paragrafu 1784 b, wiemy, iz z
rozpoczeciem Zycia w nasionach, sity organi-
czne oddziclaiae z nich pewna ilos¢ wegli.
ku, przerabialy czgsci maczne w cukier;
wypada zatém, 1z rozpoczgcie Zycia W nasio-
nach do roboty piwa przeznaczonych iest ko-
nieczne, bo ono zwigksza w nich pierwia-
stk cukrowy, tak nam wielce potrzchny.
Rozpoczecie Zycia w mnasionach (bieg kidre-
go opisalismy w gdrze) stanowi jedno z wa-
zuych dzialan robotq sloddw 2wane, Kktére
ma za cel. 1° Robote stodu. .20 Suszenie ie-
go; zastanowmy, sie. .nad kazdém,.
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§ 1815 a. Robhota slodu zasadza sie na
rozpoczecin zycia w nasionach, iakesmy o
wmz powiedzieli, kiére aby w nich rozwinag
potrzeba, '

: :n) M.()czyé nasiona przez g()(_lziu 24 W WO-
dzie. ‘

b) Namoczohe wysypaé¢ na kupe, w miey-
scu ukazuigcym cieplo przyvaymniéy
stopni 12. ' ‘

Postgpuiae podobnie, nasiona rozpoczy-
paiq Zycie , a sily organiniczne wyrabiaia w
nich cukier, przeznaczony va pierwsze poly-
wienie roslince,. Roslinka w takowym razie
wypuscza kielek, a poZuicy wyprowadzitaby
piorko  czyli rostek, gdybysmy wezesnie
nie przecigli pasma iéy '/'yciu; '

§ 1815 b. Poniewa? pidrko iest cu.
krem przerobionyim  sitami organicznemi w
trawke , wypada zatém pierwidy piazeciac pa-
smo zycia voslince, nim si¢ ta kosztem cue
kru rvozwinie. Na tén konicc odnosimy ziare
no do tak zwanych suszarni, w kiorych roz.
Sypane pa piccach, wysycha i ntraciiac wo-
de, Koficay na zawsze rozpoczete Fycie. Sto-

N ey, . . 5
Pen ciepla do podobnego suszenia uzyty,
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iest “przyczyna réznoiakiego koloru piwa, i
nie iednostaynego przeciagn czasu do ich
ustania sie potrzebnego, cosmy wszystko w
dzielku vaszém, Nawka robienia piwa o.

pisali.

Jakim sposobem pierwiastek' cukrowy na
piwo przerabiad si¢ daie?

§ 1814. ic])y cukier mdgl uledz ziawi-
skom fermentacyi winndy, rozpusczamy go .
w wodzie, co aby fatwo nastapic moglo, mie-
lemy go w miynach, a zmelly gotniemy z wo-
da, albo go porazy kilka nalewamy tako-
wa. Woda w tym razie rozpuscza W so-
bie cukier 1 inne pierwiastki w stodzie be-
dace, uie tykaiac tusczki; a przecedzona przex
stome, stanowi iuz plyn maiacy doswiadczac
fermentacyi winuéy. Plyn ten, kidry odtad
rozpusczeniem cukri zwaé badziem, rozle-
wa sig¢ na wielkich stolach, znanych pod na-
zwiskiem chlodowni albo kilsztoku, a wystu.
dzony przyzwoicie spuscza sig do wielkicdy:
kadzi, kadzig winng przez nas zwandy, w kid-
réy za przylaniem drozdzy doswiadcza skut-:
kéw fermentacyt winndy. Rozpusczenie cu-,
kru w tym razie.
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a) Znacznie sie ogrzewa.

b) Burzy sig, pokrywaigc si¢ nie skonczong
liczba Dbebli, kidre pekaiac uwalniaig
gaz kwasn weglikowego.

¢) Wyrzuca na swa powierzchnig wszelkie
obce istoty.

d) Utraca lépkosc i slodyez.

e} Wydaie moceny i przyimny zapach.’

f) Osadza na dnie kadz cie’kie dvoidie,

g8) Zlave do becaek ustaie sig, czyli robi sig
przezroczystém po pewnym przeciagu
Czasu, a Na GWCzas SLuNOWI Napoy W pae
ragratie 1811 opisany.

§ 1815. Opisawszy ziawiska fermentacyi
winndy, powiedzmy teraz co zachowac nale-
zy, aby si¢ ta doskonale odbywac mogta?
Oto. .

§ 1815 a  Poniewaz dzielnosc cial ie.
dnych na drugie iest w stosnuku mass
(§12), a zatém fermentacyia winna tém sig
lepidy odbedzie, im wicksza bedzie massa
fel‘memniqcéy cieczy.

§ 1815 b. Fermentacyia winna tém sig
rychléy odbywa, im rozpusczenie cukru w
Wodzie iest doskonalsze.
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§ 1815 e Poniewas bieg: fermentacyi
winnéy iest ciaglém przerabianiem weyuliku
na gaz kwasa weglikowegn; wypada zatém,
iz fermentacyia winna tém sig lepidy odby-
wa, im laiwidy gaz kwasu weglikowego u-
chodzi.

§ 1815 d.. Paniewaz fermentacyia winna
iest zadna prawie w cieple 12 stopni, agwalto-
wna i do octowéy rychlo przechodzaca w cie-
ple 182, daléy poniewa plyn doznaiacy fer-
mentacyl winnéy va cztery si¢ stopnie ogrze-
wa ; wypada zatém pamietac, aby wiedy dopie-
ro drozdze zadawac, gdy plyn bedacy w kadzi
bedzie ukazywal stapni 12, bo 'w takim razie
ogrzeie si¢ na stopul 16, kidre cieplo iest

naydngudni(‘yszc fm'mema(‘yi Wwinoéy.

Jakim si¢ sposobem zapobiega kwasnie-

niv piw?

§ 1816. Poniewaz doswiadezenie do-
wiodlo, iz przydanie gorycay spaznia kwasnie-
nie rozpusczonego cukru; piwowarowie za-
tém dodaia pewna ilosc chmielu, do rozpu-

. + . ’ .
sczaiacego si¢ slodu.  Hlos¢ ta chmielu po-
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dtug dzicta Combruna odpowiednia iest i ga-
tunkow piw, i czasowi na ich wystanie sig
potrzebnemu.

§ 1817. Gdybysmy zostawili samemu so-
bie plyn fcr.nmmui;y'y, otrzymalibysmy z nie-
&0 ocet. Zeby zapobiedz tworzeniu si¢ po-
dobnego kwasu, zlewamy plyn 2z kadzi do
beczek, prze'd wy fermentowaniem iego zupel-
ném. Puzerwvanie to w czasic wlasciwym,
dobro¢ istotny piwa stanowi i caldy piwo-
Wara wymaga uwagi; bo iak zawezesne czynt
piwa, stodkawe i nie zdrowe, tak zapdzne
amowu, odbiera im wlasnos¢ musowania 1
usposabia one do latwego skwasnienia.

Z czego sie skladaiq podobnie otrzyma-

ne piwa?

~ § 1818, Dotad mdwilismy o wlasno-
sciach piwa, 1 sposobach otrzymania napoiu
W kraiach pdlnocnych tak uzylecznego; te-
raz zastanowiny si¢ ¢zém takowy napdy bydz
moze. Poniewaz w piwach znayduiemy cu.-
kier; gaz kwasu weglikowego, kwas octowy,
extrakt, pierwiasick farbuigey 1 wyskok wins
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ny; piwa przeto sprawiedliwie uwaza¢ mo-
zemy iako wode, maiaea w sobie rozpusczos
ne powyzsze istoty., Zaslanowmy sig iescze
nad kazda z nich

§ 1818 a. Poniewaz fermentacyia win-
na przerywamy przed idy nkonczeniem zu-
pelvém, a fermentacyia takowa iest przera-
bianiem cukrn w wyskok winny; czesé praze-
to nie przerobionego cukrn w piwach znay-
dowac¢ sig musi. Rozpusczenie to cukru w
piwach bedace, rozpoczynaiyc przerwana fers
mentacyia w przyiaznych idy okolicznosciach,
przyczyng iest musu, kidry spostrzegamy w
podobnych napoiach.

§ 1818 b. Pobyt gazn kwasu wegliko-
wego w piwach, widocznie iest dowiedzio-
‘n.y przez ich musowanie, Gaz ten z dwo-
iakiego zrédla w nich si¢ znayduie, raz z pray-
czyny zaszpuntowania piwa przed zupetném
oddzieleniem si¢ iego z plynu fermeuntmiaces
go; drugi raz zaown iest on wypadkiem po-
wroconéy fermentacyi plynowi, za otworze.
niem zaszpuntowanego,

§ 1818 c. Pobyt kwasn actowego w pis
wach, a dwoiakiego tukie zrodia pochodzi:
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raz iest on wypadkiem fermentacyi 6ctowéy
rozpoezgtdy przed ostndzeniem prazyzwoitém
mosczu piwnego na chlodowniach, czyli kil-
sztokach; drugi raz znowu przez rozwinig.
cle téyze fermentacyi w kadzi winuéy, zwla-
scza gdy plyn zbytnie iest ogrzany.

§ 1818 d. Exwak i pierwiastek farbu-
iqcy, sa prayczyna nie zupelndy przezroczy-
stosci 1 kolorn piwa,

§ 1818 e. Wyskokowi winnemu znay-
duiacemu sie w napoiach, ktdre powstaia
skutkiem fermentacyi ' winndy, przypisywac
nalezy moc ich, czyli wlasnos¢ upaiania. Wy.
skok podobnie skutkiem fermentacyi winnéy
powstaiaey , (ktdrego naturg wkréice opisaé
nie omieszkamy) tak iest scisle polaczony
2 istotami W gdrze opisanemi, iz si¢ podlug.
doswiadczenn P. Fabroni oddzielié nie daie
Przez wysuszony weglikan potazu, kidry nay.
mniéysza ilosc przydanego wyskokn winne-
go z nich oddziela. . Uzywaiac téy soli P.
Fabroni do win starych, pouafil z nich
Wszelako mala odrobisg wyskoku odlaczyc:
doswiadczcnie to i poZniéysze innych che.
mkow, przekooywaigeém iest, iz wyskok
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winny znpelnie inz uformowany w nich sig
znayduic  Kicdy oddziclenie podobne z tych
napoiow wyshoka winnego tak iest wudue, fa.
twém iest zuowu nie skonczenie przez wplyw
zuacznego ciepla, kidre te istolg z plyndw
w postaci pary zapalaiacéy sie od plomienia
oddziela, iak o tém wkrdice méwic be-
dziemy

O napoiach wyrabianych z sokdw roslin-

ny ch, czyli winach.

§ 1819. 8ok rosiin niekt(;rych (succus
proprius) ulegaiac skutkom fermentacyi win-
ndy, daie napoie prayiemne i mocue. Takie-
mi wlasnie sokami, iest moszez winogronéw
i, wyguicciony sok z wisni, sliwek, gruszek,
iablek . malin, it p.istot. Soki te przero-
bione przez fermentacyla winna, stanowia
rozmaite napoie znane pod nazwiskiem win,
grnsznialﬁdw , 1ablecznikéw 1 tam daléy. Ponie-
waz soki te, znayduig si¢ iuz gotowe w na-
turze; czlowiek przeto musial w nich nie ro-
wuie pierwidy odkryc skutki  fermentacyi
winndy, anizeli w ptynie, kidry wyciagnal co-
kier 2 nasion przez gotowanic. Dzieiec dowo-

dza
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‘dz.@ wlasnie prawde naszego wniosku; robo-
ta win bowiem podlug uich, poprzediila
Znaiomosé sposobdw warzenia piiva.

§ 1820. Sok wygnicciony z iagod winnych
ulega samowolnie skutkom fermentacyi win-
n€y, bez przydania nawet drozdiy; zrodzee
nie to w nim fermentacyi, zalezy widocznie
bd pobytu drozdzownika w iagodach. P. Fa-
broni ktéremusimy tyle wainych w tym przed-
iniocie Winni odkrycidw, potrafil odlaczyé
istote fermentuiaca, a doswiadczeniami doa
Wwiddl, iz moszcz winny nie mdgl fermen-
towac bez niéy; fermentuiac przeciwnie za
-ie’y powrécenierr, lub przydaniemi klaystru:
- Soki innych owocSw miogice takze uledz
teyze fermentacyi, miescia W sobie podlug P
Seguin podobiiez fermentuigea istotg.

§ 1821. Sok wygniecionych jagod wide
hych w priyzwoitéh cieple i przystepie pos
Wietrza, ulegaigc fermertacyl Winnéy, uka.
ziie ziawiska takiéz co fermentuigcy moszcz
leczmienny, Wypadek stateczny fermeéntacyi
Winnéy 2z ostréZnodcia prowadzondy, iest wi-
Do maiace w sobie nast¢puigte istoty: kwia
8, cukier, extrakt, pierwiastek farbuigcy;

Lom p; 23
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winan potazu, oléy i wyskok winny. Z tes
go pokazuie si¢ zatém, 1z wino uwazaé mo-
zemy 1ako wode, maiaca w sobie rozpnsczos
ne w gorze wyliczone istoty. PrzeyidZmy
takowe:

¢ 1821 a. Poniewaz papier zafirbowa.
ny wymoczém lukmusowym, czerwienicie za-
wsze gdy ilest zanurzony w winie; ma ono
zatém przy sobie kwas pewny. Podlug spo-
strzezenn Chaptala kwas jablkowy zonayduie
sie¢ w nim nayobficiéy; nie mnidy takze kwag
cytrynowy 1 winowy, Gaz kwasu wegliko-
wego znaydowac si¢ musi w tych wszystkich
winach, ktére rozpoczgiéy nie dokonaty fers
mentacyi: kwas zas octowy ‘w takich ktére
zbyt ia nagle ukonczyly.

§ 1821 b.. Wina kidre nie dokonaly’ fers
mentacyi swoidy, lak naprzyklad szampans
skie, musza mie¢ w sobie pewna ilo$é nié
przerobionego cukru. .

§ 1821 c. Extrakt znayduie si¢ we wszys
stkich winach, mnidy iednak w starych iak
w mfodych: wina bowiem przez dlugie stas
nie osadzaig go.
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§ 1821 d. Pierwiastek falL]Juiqcy znaya-
duie sig zazwyczay w pléwce iagdd 1 rozpu-
scza si¢ dopiéro  za uformowaniem wysko.
ku w winach: plelwxastck ten oddziela sig
z nich przez dhigie stanie; wodd Wapienna
odlacza go takze.

§ 1821 e Winan potazu maydule sig
bardzo obficie wmektorych winach, osiada.
igc z nich iia spodzie haczyn przez dlugie
Stanie;

§ 1821 f Zapzicil i smak iaki wkaiciyni
Prawie spostrzegamy Winie; pochodzi zape-
Wnie od pobytu w nich oleiu lotnego: do.
tad wszelako iest to samym domysfem.

§ 1821 g. Wyskok winny iest wypad-
kiem fer mentacyi i powstaie koszlem przera-
l)lalqcego si¢_cukru i lezdzy w snalych
Winach P. Fabroni potrafit od{qczyc iego czesc
Pewna przez weglikan potazu ilosé znay4
achego sig wyskoku w winach, moc ich
8tanowi: '

§ 18as. Wiasnosci win pdlﬁev'véé sa zud
Pelnie 7 wlasnodciami piw podobne (roznigé
8i¢ tylko moca wieksza i smakiem od nich),
Spisanemi przez nas nie beda:

29*
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O napoiu otrzymuiycym sig¢ z miodi.

§ 1823. Midd, kidry psczoly z rodlin
zbieraig, rozpusczony w wodzie 1 prayzwois
cie ogrzany, doswiadcza fermentacyl winnéy
za przydaniem drozdzy. W takim razie u-
walnia znaczna ilosc gazu kwasu wegliko-
wego, 1 ukazuiac ziawiska fermentacyi win-
néy, utraca sfodycz i zamienia si¢ w napdy
przyiemny, sfodkawy, mocny i zapach wla.
sciwy sobie maiacy. Plyn ten ze WaZYSte
kiemt napoiami z fermentacyl winndy wynis
kiemi, ma wspdlne wlasnosci, do tych wige
czytelnikdw naszych odsylamy.

O dalszym wypadku fermentacy:
winnéy.

§ 1824, Wszystkie plyny wynikaigce z
fermentacyi winndy (o kidrychesmy dotad
mdwili) grzane w fasciwych narzedziach ko-
tlami zwanych, daig plyn lekki i moeny wy=
skokiem winnym *(aicolol) zwany. Ponie-
waz robota plynu tego iest pierwsza galezia
narodowego przemyslu, zastanawiac si¢ prze:
to bedziemy. ,



2

'O wiépcr. 243

1° Nad sposobami pedzenia wyskoku win-
n(_’g().

2° Nad formowaniem si¢ otrzymanego.

30 Nad wiasposciami wyskoku winnego.

O sposobie pedzenia widki, czyli wysko-

ku wirnego.

§ 1825. Jukkolwiek znaiomosé napoiow
wynikiych przez fermentacyia winng dawno
Indziom wiadoma byta, odlgczenie z nich
wszeluko wyskoku winnego w XIIL dopié-
ro wieku, przez drnaud de Filleneuve o-
gloszoném zostalo. Wyskok. winny, (kiéry
bedac w stanie czystosci z iakich badZ istot
otrzymany zawsze iest ieden) oddzicla sig
albo przepedzaiac mocne napoie, albo prze-
- rabiaiac ziarno na plyn, przeznaczony do od-
dzielenia z niego wyskoku. Pierwszy spo-
séb powszechnie icst uiywanym w kraiach
obfitniacych w wina; drugl praywiazany iest
ze tak powiem, do kraidw ku biegunom le-
zacych.

§ 1826. Zyw zmielone, a lepiéy iescze
s1dd Zyini, w kadziach sobie wlasciwych na-
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