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CHEMII ROSLINNEY WYDZIAL
DRUGL:

KOMBINACYE ROSLINNE; Z PSUCIA LUB ROZKELADU
PIERWSZYCH, POWSTAIACE.

Fermentacyd, czyli dobrowolny rozklad Fom=

binacyy roslinnych w ogdlnosci.

765. Jal;o trzy pierwiastki chemiczné ;
sktad wszystkich kombinacyy roglinnych sta-
‘nowiacé, nie moca samégo tylko powinno=
wactwa, ale razém i sit organicznych wig—
Zg sie z soby tak wszystkié takowé zwig-
zki mmnidy lub wigcéy od zwyczaynégo po=
winnowactw porzadkn odstepuig. Skoro za<
tém wszelki sif organizuiacych wplyw 1
wszelkd czynnoéé ustanie; pierwiastki té do
potarganii pierWSzy/ch' swoich zwigzkow, i
do polaczénii sig podlug zwyczaynégo po-
winowactw chemicznych: porzadku, daZy¢
koniecznie musza. To iednakZe ddZénié do-
péiy bezskuteczném badzie, dopéki iwplyw
sit organicznych Przytlumionym nie zostaz
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nie, inie zndyda sie warunki dzialanin po-
Wiﬁoﬁactw, a zatém kombinacyém chemi-
gznym _sprzyiaiacé; lub ;1ak6njgc, dopdki roz-
rabianié si¢ zwiazkéw roélinnych rozpocze-~
té skad ingd nie bgdzie, "

766.— Kiedy zatém czeéci roélinné zndy—
duig si¢ w okolicznosciach :Wzrlllliall'lkO'Wa':-
nych; pierwiastki ich skladaiacé wyvchod:z.a,
zwolnﬁ % komi)i'nacyy organicznych i nowym
coraz ‘istotém “daig poczqtek dopékl nare-
szcie wszelkich organicznych nie POtdl‘“al@
zwiazkéw i nie powchodzg w prosté chemi- -
czné. W tym przypiadku mbébwimy, Ze isto-
ty roslinné rozkladaia sie dobrowolnie c7yh
fermentuzq Warunkl ktére rozktadaowi ta—
‘kowému ﬂsprzymrq-, Mazywhmy istotnie do
kazdéy fermentacyi potx‘iebnénii Jakowé
svarunki sg niemal té samé, ktéré w kaz~
'dy m innym przypadku kombmacy()m che-
‘micznym dopomagaig, i moga, bydz przy-
wiedzioné do mnastepuiacych:

1) W kazdéy fermentacyi potrzebns iest

Pr zyzwoitd plynnoé, cz,yh przytomnosc wo-
dy.
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" *.» ) Przyzwoity stopién ciepta. Zbyt ni-
skia Inb zbyt \.;vysoké temperatura zaréwno
sie .dobrowolnému rozkladowi opieraig ;
piérwszd tamuige: plynnosé. wodys drugd roz-
praszaiac ig wstanie pary. Néyprzyiazniey-
szd - zatém tempmat‘uxa iest miedzy 15; i
18 stopniami Réaymura.

o

765, Jako w ii‘zysvvoiéniﬁ roélitl\hém‘; ’
czyli Wyrobi‘éniu organiczném pierwiastkéw
z ktdrych .caté budowa roélin powstaie, pe=
wien stateczny uwézamy' porzadek, podiug
kt6régo iedné kombinacye przeistaczai sie
sie ma 1nne, tak i w rozrobiéniu czyh dos-
vvolnym rozkladzie, podobny wsteczny po-
rzgdek mi micyscé. Kazdd tedy fermen-
'facyé., roé‘linné ulegd niezmiennému pasmu
odm.idn, czqéqieg od natury saméy kombina-
cyi, czé;éciq od warunkéw dbbrqwolnégo roz=
kladu zalezZgcych. Stad:

: 1) KaLdé w podobnych Iub tych sa-
‘:mych okolicznosciach, tworzy zupelnie po-
i dobné lub té sanlléd kombinacye;‘ ktéré za-

tém podlug upodobanid przez umieigtné kie=
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vowanié fermentacyi, tworzyéd oddzielaé
bedziémy mogli. ¢ =

9) Zadén dobrowolny  rozktad niémo-
g4¢ midé -mieysca’bez niektérych istotmych
warunkéw; bedzie koniecznie w- mocy na-
ézé;} kazda rozpoczgta: fermentacya praez
usuniénié tych warunkéW wstrzymad; i prrez
zgromadzénié ich, na nowo rezpoczyg.

768. Stad pochddzi, iz wszyscy Chemi-
€Y, podlug IOLI.’IICY tworéw przez fermen-
tacya otrzymanych, dmela 1@ na rbiné ga-
tunlu Néydawnieyszy i naypospohtszy po-
dzidt fermentacyi iest: 1) na winng (fermen-
iatio vinosa), | ktéra tworiy wina; 2) nakwa-
$ng czyli octowg (fermentatm acida), przez
ktérq; otrzymuiémy ocet;, 5) na gnzia (fer—y
mentatm putrida), ktérd. ostatecznie kombl-
nacye organiczné na prosté chemiczne prze-
rabid i niekiedy 'txyjqrzj ammoniak. A lubo
irzy té podzialy, 'wsiystkich przemidn w fer-
ment;acyiqniey'scé maigcych, nie obeymnig ;
iednakZe obeymuiac wszystkié znacznieyszé,
zamiarém naszym w ézlyniéniu podziatow
zupetinie zadosyé czynia. ’
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n69. Fourcroy dzieli fermentacys na pieé
gatunkéw: ‘to teét, ha cukrowq, winng, octo-
 wa, farbuigeq(ivgnilg..Na 'dowdd pierwszéy
przywodzi , zt‘/yr{ibz'flnié?"‘i.‘s?ddu ;- germinacyq
czyli ﬁ'érWszéPuuczai;ié nasion;daoyrzewa-
nié ewocow 7 drzewa zdietych, ‘i chorobe
‘wyrabiaiaca cukier w urynie, nazwang Dia-
betes mellitus. Zidaiemi sig iednakze, iZ wszyh
stkié dowqdy'bwzmiankowané, sg takie; Ze
polegdé mamnich nié moZud; w kazdym albo-
wiém' przypddku formowanié sig cukru in-
‘nym weale ‘przyczyném przypisané  bydz
-powinno. J tak: formowanie stodu i puszczanié
kla w nasionach, sa rozpoczeciém w nich
-wzrostu, a zatém wyrobiénié w tym przy-
padku  cukrn, rozpocze¢tému Zyciu i przy-
czyném organicznym, nie zas prostym che-
“anicznym, przypisaé nalezy. To samo sgdzié
“potrzeba i o dOYrieWaniu\\,QWOc6W z drze-
wa zdietych ; - Zeby albowiém przyzwoicie
doyrzaly i prawdziwéy mnabyly stodyczy,
organizacya ich nietkniets zachowaé "nale-
2y, gdzie albowiém ta iest zepsutd, nietyl-

ko Zadnéy nie nabywaia slodyczy, lecz gni=
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ia natychmiast. ; Przytoczenie za$ choroby

malo poznandy za przyklid fermentacyi cu-

krowéy, i twierdzénié iz wtym przypadku

cukier si¢ w Zoladku przez tez fermenta-.

cya wyrabid, iest i przypuszezéniém do-

wolném i tlumaczeniém rzeozy unie znaigw

mych przez niepoieté,, Na dowdd fermen-

tacyi farbuigcéy iedno tylko wyrabianié in-

«dychtu przytoczy¢ mozné; lecs’ pominawszy

1% formowanié- sie téy farby. mie iest dosy¢

iasné, rozumiém, iZ tén gatunek fermenta-

.cyiniczém si¢ od zgniléy nie rézni. Widzi-
my albowiém iz réwnie istoty roélinné ia-
ko i Zwiérzgcé gnié zaczynaigcé, nabiera-
ig kolorn Z6ltéga, zielonégo, nichieskiégo i

~nakoniec granatowégo, co-odwiklaniu i oka-

zaniu si¢ wegla przypisaé nalezy.

770. Nie wszystkié kombinacye roslinné

.réwnie sg do dobrowolnégo rozkladn sklon-

né; nie'kté‘ré“ albowiém, iako klayster, iczg- .
Sci Zwiérzecé w ogdlnobei, latwo \1predko
sie ps;u'p;, kiedy inné jak wlékno roélinné,

- pasmém wiekéw bez znaczndy od]nmny cha-

wané bycl_z moga. Dwie sg glowné takowéy
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réznicy przyczyny 1) sklad mniéy Inb wie-
céy zawily; 2.} stopién wyrobiénid organicz-
négo, W pierwszym przypadku; widzimy i%
istoty ;naiacé:rlwa lubtrzy ‘pierwiastki wswo-
im skladzie, iako to oleie, zywice,krochmal,
cukier, i t. p. dosy¢ sa trudné do dobro+
wolnégo rozkladu;  kiedy wszystkié maigeé
w spbje saletrordéd, iako to: klayster iwszy-
stkié czebcl zwierzecé, z trudnééciac od ta-—
kowégo rozkladn ochronioné bydz moga,
Co ‘do drugiégo; rzecz podlug zaloZonych od
n4s poczatkow z siehie~iest, <dasndy iz im
wyrobiénié . organiczné daléy- iest posunior
né; tym wyrobiond mdteryé» wiecéy od zwy~
czaynégo i)owinoWactW porzadku odstapila,
a zatém za usuniéniém wlidz organicznych,
tym mocniéy i predzéy sie W nidy czyn-
noéé tychie, powinowactw rozpoczaé po-
‘winna. Czyli, co na iedno wychodzi, im
wyrobiénié organiczné daléy iest posunioné,

tym rozrobiénié bliZszé iest i Yatwieyszé. T

‘ta.iest dvugd przyczyna, dla ktoréy  istoty
Zwiérzecé daleko sg do rozkladu dobrowol-
négo qd roslinnych sklonnieyszé.
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Fermentacy 'zu'i'n‘nzi.

771 Fermen-tacyé:wirxne’t tak dawno iest
Iadzidm znaiomd iak samb wino, } tére nie-
tylko dest iéy plodém ;- ale nawet inaczéy
zrobioné bydz .nié moze. Wszystkié soki
roslinné stodki¢, ulegaia téy fermentacyi 1 mo_'—'
ga’ bydz ’Wyrzibia'név na Wino, moszcz 1édnak=
Ze; ezyli sok . wyeiéniony z]agod anych,
Ppiérwszé pomiedzy niémi trzymi mieyscé.
Oprécz tego, niektéré dekokta roflin lub
czescl roslinnych ‘slodkawych doznaig po-
dobnych odmi4n i daig gatunki plynéw
winnych, kisre piwami nazywédmy. Cukier
Wigeizdaie sig' Bydz-éiatem. tém  z ktérégo
przez fermcntacyat wino sig "“wyrabid ; bez
‘niego albowiém - tén gatunek fermentacyi
‘micysca midé nié moze. Sdm iednakie cu-
Lier iakoikolwiek nawet wodg, roz]anj;,
‘nie fermentule i zdale sig Ze przytomnosc
klein roslinnégo lub drozdzy’do rozpoczg-
cid fermentaeyi nienchronnie jest potrzebné
Podlug P, Thénard té 1,ylko soki ma wino
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fepmentowat ‘moga,:ktéré opréez pierwias -
stku cukrowégo maig w sobie istote roslind
nq%iwiérzgqa‘..f Jstotg za$ itg md za, praw-
dziwy pigrwiastek fermentuigey, ktduy pred<
ko nadey gniéi zpogynaige,  dobrowelnyrozs
klad cukruﬁﬂlatwié'i 1‘0321)0(323'&5..: il i
o saps idbols o tesignzete by

772._Drozdie, sa, istota ktor;i albo mi
fermentowala albo fermentmea Zdzue sie Le
nie inaczéy . W, kombmacya(h 1'oahnnych do—
browolny 10Lklad rozpoczynac mpba,” igk
tylko m1eszalqc sig zcaly . massq P.KYM stod -
klego i zamlemalqc go prZez to w plyn iug
po czebci fermentumcy. Uzywémy zazvyy;_
czay ‘za dI‘OL(]Le piany. piwa robigeigo, lu};
cokol‘vw} z wadq zarobionéy i uhszoney
m]lu pszenm), lecz Wszysﬂue 1stoty 1atwo

‘451<Lf rozkkadalqce 5 mk Llfiysler Iub czz;(\m
zivy,:grz?’cu za drozdze sh;lZyc moga,. aby sig
tyl'ko w plynle fermentgwac mzuqcym roz-,

_ puszczaly. - dla. tego soki stodkié podobne

istoty w soble malqce bez drezd7y fermeu—
tu1q, stqd syrupy‘ dla tego tak sg dor roz—
kladu _dohrowolnégo - sklonné ; stad _mp;zcz
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drozdzy - do’ lozpoc7gc1é dObl‘OWOIHLgO oz
kladu nie potrzebule e
7;'5 Jm qu]mSLé. icst plynu slodkleg

massa, tym fermentacyd Icpley sie 1 doske=
naléy w nim odbywa: im W1§cey s’(odyczy;{
tym lepszyfs-‘gatunek wina. Skoro sig fer
mentacyé -rozpocznie, plyn stodki zaczynd.
sig ruszac 11)1117yc, poW1erzc?1ma 1ego pia-
1ig 519 okrywé temperatura POdUOSI 1wy
Elobywé sie corag qucey bth, ktoré 51‘2.,
na’ powmrzchmq Wznoszg, i qualq bqble té
wirzod fe-rmentacyl tak bywa_lg Qbﬁte,l iz ca-
Iy p*}yanr'c‘Sto'v'vaé sig’ -zdaie. ‘Nékoﬁiec wzbu-
rzénié to, \cveplo i wydobywamé sie gazu
powoh usta,xq ) pkyn staie si¢ przezroczy—
stym i opaiaigcyi, qule w czasm fermen-i
fa~y1 wv&dobywalqce 5162, sq qzystym kWa.-
sém ‘weglowym. - Gaz tén kwasny szeré 51‘2

S ihgre
dla cu;zkosm swoiéy na pOerzchm py-

ni roblqcego i Wk1 ()tce stanowi iego aﬁnos-ij
ferg, a iezeli massa. fermentché iest zna-
cznid, cale mxeysce, w ktérem sxq znaydme,k

- Wypehne’t e -A
774. Pomewéz chqgu fermentacyx, cu-
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kru” ciggle ubywd ipo doskonalém iéy ukon=
czéniu nic go wietdy woplynieznalesdz nié
moznd; . zatém -przjiqé;tu'zdaib}i% 2 Layp;if
sier moZnd;} e caly 1én protess iest iedy-
nie ci'a"glypvrqzkli&ém istoty gukrowéy, ki~
ré sie ma kwas weglowy;iistot lekkasiopa~
iaigca, przerabia. Jstota zatém':winni opad
JAhiged, musi bydz réwné ‘plerwiastkém et~
'ki'u,; mni€y. 'piérwiastka?ni kwasu wgglowé:
oo Arponiewaz kwas ténma w sobie opréca
wegla znadzig iloéé kwasoroduwige cukier
‘ Wyrabi':_a,igc sig. Da Wino;traci -bardzo: wielé
kWé;oi‘Bdli i czgse Wé;‘glai‘,}-“p;?zez_f €0 .zamié=
nié signipawinién w:jstotg daleko palniey-
sza i, dla podwyZszonéy -rpno;po\x_'pyi, ~wedos
rodu, lieyszg; co niam-dodwiadczénié po~
twierdzd: YL T etk o
775. Poniewdz wieléiést gatukkéw. so-
kéw stodkich; i simhafawetimoszcz nigdy
nie iest “iedén drugiwmu jpadepny; rdiniac
si¢ to proporcya :j\élfamfﬁktﬁia}ﬁm; to}vo,b;x
fitoscig klein, to wisleScig i: gatunkiém sa=
meéy istoty cukrowéy; zatém ,_i\;wing_-;;podigg
r6znobei sokéw, z kidrych sie wyrabiaig, 1@«
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zne bydz muszg W pospolitym iezyku na-
zwisko-wina: daié si¢ tylko fermentowanym
sokém z jagéd winnych; w znaczéniu. za$
chemiczném wszystkié plyny fermentowas
né, z ktérych przez destyllacys wyskok: win-
ny otrzymac: . MmoZnd, ‘winami nazywaia, sig
Jablka, gruszki, wisznie, §liwki, morele, brzo-
skyvire- it. ps daig: soki stodkié, z ktérych
gatun]ngm otrzymywac moznd. Sok:frzcid
ny cukrowéy Wodq, rozlany, mocno ferimens
tiie i'daie gatunek wina, ktoré sig d14 zby-
tecznéy mocy nie uzywa, iak tylko nape-
dzénié wodki, ktérd w handln nosi nazwwisks
rumu albo Taffii.: Ryz nawet, daie: przez
fermentacysd gatunek plynu winnégo, z ktd=
1686 ‘pedzond.wédkanosi nazwisko racku al-
bo araku. Pszeniea, Zyto, icczmiény owies i
w5zysth:ﬁumemal zboz4, réwnie iak soki, o-
-wooce: ikorzenié* stodycz maiacé, iako to:
mk.:mo;quxr. kloriow§y ziemniaki, mar-
chew; rzepaydmuald, Pasternak “it, p. utar-
té ma‘miazge ilw wodzie rozczynioné fer—
mentwia, i uzywail sigina pedzénié wédki.
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Widka wyskoll

76 Deaty 1lu]ac iakikolwiek gatunek Wi~
na cxeplém, stopnia wody \vrzaCey nieprze.
wy#szaiacém, olryymme 5162 tylko woda pa-
chngcd ; ogrzewaiac ié za$ az do mocnégo
zagotowanid, przechodzi plyn przezroczysty,
cokolwiek biatawy, zapalny, smaku ostré’go
i szczypigeégo, zapachi mocnégos plyn tén
nazywamy wddkq. Po przeyscin wodki, prze-
chodzi cokolvnek stabégo . kwasu octowégo,
a pozostaly  w alembiku roécick mé 1:y]ko~
w sobie! extlakt, czesci fmbche H 1e4e]i
wino bylo z moszczu, cokolwiek weinsztei-
ni. W kraiach wim]ych albo si¢ wbdka
pedzi z samégo Wina, 'iak; np. -we_Francyi
pohlduiowéy; albo zlagrq. 1 s_z’ypnl?k win-
nych, ktéré W znacznéy 111assie zebrané iod-
wilzoné, trzymaia si¢ w cieple, dopoki za-
pachu winnégo okazywéé nie' zaczng.

777. Wodka skladd sie z plyriu dale=
ko lotuieyszégb i mocniey opaiai&écégo,vkté-e
ry n'azy“"'émy wyskokigm (alkohol) _,'tu‘('iziei

ToxdL Mo
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2z wody i olein przypalonégo. Destylluige
ig stopniém wody wrzacéy , wyskok iake
daleko lotﬁieyszj, wprzdéd sig podnosi i tym
sposobém caraz bardzidy pozbywd wody,
tak : 7e go przez kilkokrotng destyllacyg
awolnié od niéy' po wigkszéy czgbcl ino-
Znd. Wielé iest przepisbw na pedzénié i
oddzielanié czystégd wyskoku, z pomiedzy
ktérych ‘godnieyszé uwagi sa nastgpuig-
g TV e R ,_
8. Wodka destylluie sie przez cieplo
~wody Wrzqcéy'dopéty, dopéki przechodzg-
cy plyn iest zapalny; zebrané przez takowé
‘pedzénié plyny mieszaiy si¢ razém ipgdz?f
bardzo powolném cieptém; piérwszd prze-
chodzacégo plynu polowa miand iest za ndy-
lepszf wyskok; reszta daieinz wyskok stab-
szy, ktory przez‘dalszé pedzénié wzmocnio-
nym bydz powinién. Rouelle odbierd przez
piérwszé pedzénié wodki, piérwsza polowe
przechodzacégo ptynu, ktérg mé za zwy-
czayny wyskok; tén pedzi si¢ ieszcze dwa
razy, nieodbieraiia,c zarkai‘dym razém iak
tylko pierwszé dwie trzécié czeéci. Jedném
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stowém moc wyskoku rosnie w stésunku po-
wiérzenych destyllacyy.

779. Liecz naytrudnieyszd rzecz w ro-
biénin dobrégo wyskoku iest odebranié¢ mu
czebci oleynych, od ktérych mé smak i za-~

pach przeciwny. Kunckel radzi do dobrze

rozmocnicnégo wyskokn doddwaé wody, kté-
r4 oley od niego odlaczd ; 4 potém, rozla-
ny woda znowu przez kilkokrotné pedzé-
nié wzmocni¢. Ale prica tanadto iest dlu=
gd i przykrd. Lowitz przez wegiel wyskok
winny od oleiu oswobadz4, i tén sposéb do=
syé iest dobry. Lecz ndylepidy, .do otrzy-
manégo, przez pidrwszé lub drugié pedzé-
nié wodki, wyskoku, dodaé¢ dobrze wysu-
szonégo potaiu; na 6w czas weglan, znay-
duigca sig przy wyskokn wode zwolna dl4

rozpuszczénid - si¢ w niéy odbierze, czastka

zaé czystégo potaZu rozpuéci si¢ W samym
wyskoku i z czefciami oleynémi polaczy. Pe-
dzac potém takows miészaning bardzo po<
wolném ciepltém , otrzymuiémy dosy¢ mo=
cny i czysty wyskok, :
780. Wyskok winny iest zupelnie prze-
M2
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zroczysty, smakn i zapachu mocno przeni-
kaiacégo. Zwierzeta nieréwnic mocniéy a ni-
Zeli wino lub woédka “opaid; czefci mnawet
ich wewngtrzné gryzie i zapala, Z wodg
we wszystkich proporcyach bardzo sie ¢hci-
wie mieszé, i migdy zupelnie od niéy oswo=
bodzonym bydz nié moze. DIA réinégo za-
“tém stésunku wody, cieikoi¢ iego gatunko-
wé iest r6ind, im iy albowiém md muidy
przy sobie, tymiest leyszy, im wigcéy tym
cigzkoé¢ iego bardziéy sig zblizd do cigzko-
(ci wody., Tym sposobém przez stésunek
cigzkosci wyskoku do wody, stardmy sig
czystos¢ iego w kazdym przypddku ozna-
czyé; do czego stuzg nam aréometra. CieZ—
koié¢ - ndyozystsaégo wyskoku md si¢ do cigz-
kosci wody iak 8,295: 10,000. Lotno&é wy-
skoku iest bardzo znaczné, w 64tym albo-
‘Wiém stopniu Reaum: gotuie =xc Siarke tyl-
ko w stanie pary rozpuszczd , lecz rozpu-
szczd dosyé dobrzé gaz wodorodny siarczy-
sty, arozezyn tén przyciagd kwasoréd z po—
wietrza. Przy pomocy ciepla rozpuszcza co-
kolwiek fosforu, ktory za zetknie‘-cié_ﬁl sig
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z woda, opuszczd, Wszystkié alkali w sta-
nie zupelnie ka.ustyczujm rozpuszczaia sie
doskonale w wyskoku winnym i tym spo-
sobém latwo od przymieszanych . weglanéw
oswobodzoné bydz mogg. @ . -

781. Zapalohy wyskok, pali si¢ niebie~
skim plomieniém i nic po sobie nie zosta<
wia. Lavaisier palac szesnaScie uncyy tego
iﬁynu, zebrél blizko 18 uncyy wody, woda
zatém ta nié mogla sie w nim wszystkd znay-
dowad, lecz wielkd iéy czeéé¢ z polaczénig
si¢ wodorodn wyskokn  z kwasorodém po-
wietrza powsiaé: musiala. ijz;puszcvzaiQC»: wy-
‘skok winny przez rure szklanng Iub por-
cellanowa do czerwonosci rozpalona, otrzy~
- muiémy wode, gaz wodorodny, kwas we-
glowy i wegiel. Przez doskonalé spalénié
zamiénid si¢ catkiém w wode i kwas we-
glowy. Podlug doéWiédczéﬁ L_avoisier»skﬁ.—
dd si¢ z 28,50 wegla, 7, 60 wodorodu i
65,90 wody; tak,‘ Ze ca&y'znayduia‘cy sie w nim -
kw}a,sorc’gd w sklad wody wchodzié sie zda-
ie. Doswiddczénid iednakze PP. Fourcroy i
Vauquelin zdaig si¢ dowedzi¢, Ze cokolwiek
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kwasorodn iwsktad samégo wyskoku weho=
dzi; zmieszawszy albowiém czeéci réwné do-
brégo wyskoku ikwasu siarczanégo formu—
ie sig cokolwiek wody, chocidz kwas nie
roztozyt si¢ byndymniéy.

782, Poniewds kaidy wyskok mé co-
kolwiek wody przy sobie, wiec starali sig
Chemicy o wynaleziénié sposobdw otrzyma-
nid wyskoku doskonale czystégo. Lowitz do
dabréga wyskoku, dodawét wypraZonégo
weglanu potaiu dopéty, dopéki caiy plyn -
nic zniknal, skad potém wyskok niypowol-
nieyszém cieplém wypedzdl. Tak otrzyma-
ny wyskok nie poprawial si¢ byndymniéy
przez takowéi powtdrné dzialanié, a cigz-
kosé iego-gatunkows byla o,791. P. Richter

uzywéd zamidst potazu, solanu wapiennéga

dobrze Wysuszonégo. Tak otrzymany wy--
skok, rézni sie wiely wlisnosciami od ndy-
mocnieyszégo 2wWyczaynémi przygotowané-
80 sposobami; suchy kopal rozpuszczd, r6-
wnié iak niektéré oleje thusté, a po spaléx
niu wielé sadzy zostawid, co odmiane std-

sunku pierwiastkéw iego skladaiacych oka=
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guie. Liecz dld téy wldénie odmiany sgdzi<
my pospolicie, iZ istota takowd nié moze wig-
céy bydz miand za prawdziwy wyskok, ale
raczéy za gatuhekfciahy palnégo maigcégo
wielé samégo wyskoku whisnodct.

XXV.
B tve w

n83. Wszystkié kwasy slabszé, iakiémi
s3 boraxowy, weglowy i ndywigkszd czesé
roélinnych, rozpuszczaiq sig w wyskoku nie-
odmieniaige. bynéymmey iego natury. Lecz
kwasy mocnieyszé 11atvv1ey wlisnégo kwa-
sorodu odstgpuigcé, tak nan, zwlaszcza przy
pomocy ciepla, dzialaia, iz istota ta prze-
istaczd sie w jang daleko lotnieysza i mo-
cny zapach maigcq, ktérg nazywimy gterem.
I poniewdz kazdy kwas szczegélnym i so-
bie wlasciwym ‘sposobém na wyskok dzia-
taige, etery rdznig sig pomiedzy sobg kolo= }
réﬁ, smakiém i zapachém; zatém tylé ich
odmiénnych gatunkow naznacié.my, ilé iest
kwaséw mogacych natur(; wyskoku prze-

istaczadé.



