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Przystepujagc do sanacji przemystu krajowego nalezy przedewszystkiem
doktadnie zbada¢ stan dotychczasowy danej fabryki i zbadawszy wszystkie
strony ujemne postawi¢ wikasciwg diagnoze, po czem juz przystapi¢ mozemy
do terapji. Najbardziej do pracy tej byliby powotani, jak to zresztg sie dzieje
W Stanach Zjednoczonych Ameryki Péinocnej, wyszkoleni w sprawach nau-
kowej organizacji pracy inzynierowie; jednakze istniejgcy wsrod wiekszosci
przemystowcéw sprzeciw przeciwko tym badaniom utrudnia w znacznym
stopniu powstanie instytucji doradcéw technicznych w dziedzinie organizacji.
W przemys$le chorym dzieje sie zgota inaczej niz w chorym organizmie
ludzkim. O ile bowiem chory przemystowiec, idac po raz pierwszy do lekarza,
jest przeSwiadczony, ze wiedza lekarska pozwala mu lepiej od chorego na
postawienie wiasciwej diagnozy, to jezeli chodzi¢ bedzie o chorg fabryke
tenze przemystowiec bedzie najbardziej przeswiadczony, ze inzynier prze-
mystowy nie moze pozna¢ niedomagan fabrycznych o ile nie pracowat
w danem przedsiebiorstwie przez szereg lat. Nie tylko zresztg jest wazng
kontrola zakltadéw przemystowych ze wzgledow sanacyjnych, lecz i w zakia-
dach przemystowych wzorowo nawet zorganizowanych z uwzglednieniem
ostatnich zdobyczy techniki nalezy bardzo skrupulatng i systematyczng pro-
wadzi¢ kontrole aby zaden czynnik gospodarki przemystowej nie ulegt zanie-
dbaniu. Miatem mozno$¢ odwiedzania wielu zaktadéw przemystowych, gdzie
Wida¢ byto, ze pierwsi organizatorzy tworzyli dany zaktad z calg znajomoscia
techniki w sposdb celowy, lecz brak nalezytego kierownictwa i kontroli
Zupetnie zmarnowat prace tworcow i doprowadzit fabryke do ruiny. Zreszty
jak stusznie zauwazyt Ford nie ma takiej rzeczy, ktorejby nie mozna byto lepiej
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zrobi¢, dazy¢ przeto musimy aby droga nalezytej kontroli wyzyska¢ wszystkie
te czynniki, ktére moga da¢ nam istotny postep w przemysle naszym. Dla
przeprowadzenia tych studjéw jedyna droga jest metoda graficzna, specjalnie
wysoko ceniona w Ameryce (Charles Buxton Going M. C. ,Principles of
Industrial Organisation”), u nas za$ znajdujaca sie jeszcze w zarodku.
Jest rzecza wprost zadziwiajgca ile sie nowych rzeczy mozemy nauczyc
nawet w tej dziedzinie, ktéra zdaje sie nam zeSmy juz gruntownie zgiebili,
studjujac rézne rodzaje wykresow. Wykresy te bardziej przemawiajg do
naszego oka niz wszelkie liczby lub diugie opisy. Wykresy te sg w stanie
w kilku arkuszach opanowac caty dziat przemystu i wytkng¢ wszystkie ujemne
strony. Jakkolwiek ostatnio metoda graficzna zaczyna w nielicznych wprawdzie
zaktadach przemystowych zyskiwa¢ prawo obywatelstwa, to w wiekszosci
wypadkéw nie ma chrakteru ciggtego. Jezeli wykresy, badajace rézne czyn-
niki przemystu, majg da¢ istotny obraz ujemnych lub dodatnich stron, cofania
sie lub postepu muszg by¢ prowadzone tak, jak to sie dzieje w ksiegach
w sposOb ciagty t. ). stale uzupetniane. Tylko w ten sposéb mozemy wszelkie
anomalje zauwazy¢ szybko i stosujgc tg metode do wszelkich gatezi prze-
mystu, do wszelkich poszczegdlnych dziatow znie$¢ potrafimy cigzace na
nas przystowie: ,,Madry polak po szkodzie*: Metoda ta zastosowana przed
kilku laty do dziatu jednej z fabryk chemicznych wykazata bezcelowo$¢ w pro-
wadzeniu danego dziatu i konieczno$¢ jego likwidacji, przyczem mimo pro-
wadzenia statystyki ujemne strony wykazaty dopiero diagramaty. Prowadzac
od szeregu lat w kilku zaktadach przemystowych chemicznych, znajdujgcych
sie pod mojem kierownictwem, statystyki metodg graficzng, pozwole sobie
je uja¢ w sposob jezeli nie zupetny, to jednakze dostateczny dla ujecia tej
tak waznej, aczkolwiek niedocenionej sprawy. W kazdym zakladzie prze-
mystowym mamy z nastepujacemi czynnikami do czynienia, ktéremi sa:
1) surowiec, 2) robocizna, 3) koszty ogolne; po za tem nalezytej kontroli
podlega¢ musi wykorzystanie aparatury, zwigzane z kosztami og6lnymi oraz
nalezyta wydajno$¢ z surowca. Sprawa nalezytego zakupu surowca jest
rzecza niestychanie wazna, szczegdlnie w tych wypadkach, gdy koszta surowca
stanowiag Iwig cze$¢ kosztéw. Przy zakupie surowca baczy¢ nalezy, aby
1) jakos¢ byka wysoka, co zwiagzane jest ze znaczng wydajnoscia, 2) nie
sprowadzaé go w ilosci nadmiernej, nie odpowiadajacej produkcji i koniecznym
rezerwom; jest to oczywista zalezne od tego w jakim czasie dany surowiec
otrzymaé mozemy i szczegbélnie wazne w tych warunkach gdy diuzsze
przetrzymywanie surowcéw wywotuje psucie sie. Musimy tu zwrocié uwage
na jedng wazng sprawe, a mianowicie: na istnienie rozhieznosci interesow
nie tylko miedzy dostawcag surowcow, a fabryka, ktéra je przerabia, przyczem
w interesie dostawcy jest da¢ surowiec jaknajgorszy, za$ fabryka musi dazyc
do surowca o wysokiej jakosci (plantator np. burakéw dazy do otrzymania
jaknajwiekszej ilosci burakéw z korca, obojetny na ich cukrowos$¢, po za
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tem przecigza je ziemig dla zwiekszenia ich wagi; za$ fabryce zalezy na
burakach czystych o wysokiej cukrowosci) —lecz nawet w tonie tego samego
zaktadu przemystowego wydziat zakupu dazy czesto do bezkrytycznego
zakupu jaknajwiekszej
ilosci surowca, czesto
watpliwej wartosci, nie
rozumiejac wcale, ze ta
rozbiezno$¢ interesow

z fabrykg obcigza tg
samg kieszen i ze mie-

dzy wydziatem zakupu,

a przetwOrnig nie po-
winno by¢ walki, lecz
uzgodnienie wspélnej
pracy.

O ile mamy do
Czynienia z masowg
produkcja, gdzie w gre
wchodzi jeden tylko
gtéwny surowiec, jako
to: buraki w cukrow-
niach, skdéry w garbar-
niach, kosci w klejar-
niach, fosforyty we fa-
brykach superfosfatu,
wapniak przy fabrykacji
wapna, ruda we fabry-
kach metalurgicznych
i t.p. z wielkg korzy-
$cig da sie zastosowaé
wykres podiug San-
key'a, ktéry bardziej
przejrzyscie niz wszel-
kie liczby pozwala nam
sie zorjentowac w spra-
wie przychodu, rozcho-
du oraz stanu surowca
w kazdym miesigcu.
Dzieki temu wykresowi
poznaé¢ potrafimy, czy
przypadkiem stan su-
rowca nie zmalat lub Wykres 1.
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nie powiekszyt sie, lub tez czy rozchdd odpowiada przychodowi. Na zatgczonym
wykresie (1) przedstawiony jest przyptyw, odptyw i stan odpadkéw garbarskich
dla fabrykacji zelatyny i kleju skdérnego. Na wykresie tym tak gtowny
strumien stanu surowca jak i poboczne strumienie przychodu i rozchodu
wykre$lone sg w ten sposdb, ze przekroje w milimetrach odpowiadajg danej
ilosci kilogramdéw. Podsumowujac poszczegdlne przychody i rozchody otrzy-
mamy og6lne przychody i rozchody oraz pozostate stany surowca w kazdym
miesigcu w kilogramach.

P>/TZycsso/2  ret/f* s3 'Oz//EtVIch

Wykres ten pozwoli nam sie zorjentowaé, czy fabrykacja jest racjonalnie
postawiona, czy s braki badZ z powodu nieréwnej dostawy, lub matego
przerobu i t. p. Jezeli surowce otrzymujemy z réznych dzielnic, czy jak np.
w cukrowniach z réznych plantacyj w przeciggu roku, to stosowanie np.
wykresow powierzchniowych kotowych nie daje przejrzystosci, szczegdlnie
jezeli chodzi o poréwnanie i dlatego musiatem przejs¢ na system prostokatny.
Tylko przy stykaniu sie powierzchni dadzg sie poszczegdlne dzielnice po-
rownac, zreszta o wiele fatwiej sie omyli¢ dzielac powierzchnie kota, od-
powiadajacego o0go6lnej dostawie w kilogramach na 1 milimetr kwadratowy
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na wycinki niz przy stosowaniu prostokatéw. Co do wielkosci powierzchni
to, oczywista, jest to zaleznem od iloSci surowca. Dla wyjasnienia zatgczam
wykresy kotowe (2 a.), przedstawiajgce zakup surowca (odpadki garbarskie)
podtug dzielnic w latach 1921, 1922, 1923, jak réwniez odpowiadajace tymze
zakupom wykresy prostokatne (2 b.).

Wystarczy tylko rzucié okiem, aby sie przekonaé¢ o rdznicy miedzy
temi systemami wykresOw. Powierzchnia nie przekreskowana przedstawia
zdolno$¢ przetwodrczag fabryki. W ten sam sposéb wykre$laé¢ nalezy produkcje
roczng z rynkami zbytu; da nam to obraz dziatalnosci wydziatu handlowego.
Jak juz powyzej wzmiankowatem bardzo wazng role w gospodarce surow-

e oMt/ Csi

cowej odgrywa jako$¢ surowca, a co zatem idzie wysoka wydajnosé, ktdra
jedynie obnizy¢ potrafi koszta eksploatacji; czy natadujemy np. dyfuzory
burakami o nizkiej zawartosci cukru, czy tez o wysokiej koszt dyfundowania
na jednostke burakéw bedzie ten sam, inaczej sie jednak rzecz przedstawi,
gdy koszta eksploatacji oblicza¢ bedziemy na jednostke cukru. W tym wy-
padku z wielkg korzy$cig dadzg sie zastosowa¢ wykresy pod. Sankey’a, ktore
pozwola nie tylko stwierdzi¢ wydajno$¢ gotowych produktéw z surowca, lecz
i obja¢ catoksztatt pracy na warsztacie fabrycznym, szczegélnie wtedy, gdy
z danego surowca otrzymujemy rozne produkty. Dla orjentacji zatgczam
Wykres pod. Sankey’a przerobu kosci. Jednakze dla tatwiejszego zrozumienia
Zmuszony jestem poda¢ chodéby w zarysie ta ciekawag fabrykacje: Kosci
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surowe taduje sie¢ na podno$nik, ktory unosi je ku gbrze i wsypuje na tak
zwany trzesacz, przyczem robotnice-sortownice usuwajg z kosci szmaty, rogi,
kopyta, za$ miedzy gbérng czeScig podnosnika, a trzesaczem znajdujacy sie
silny elektromagnes zatrzymuje zawarte w kosciach kawatki zelaza. Te od-
padki sortownice uktadajg do koszéw. Wobec tego, ze trzesacz, przesu-
wajacy kosci od tamaczy opatrzony jest w otworki, przeto ziemiste czesci
zawarte w koSciach zostajg usuniete, (ziemia kostna znajduje zastosowanie
jako nawo0z). Z trzesacza kosci uwolnione z odpadkéw wsypuja sie do dwu
tamaczy, ustawionych pod trzesaczem, gdzie tamig sie w pierwszym tamaczu
na wieksze, w drugim na mniejsze kawatki. Z famaczy podnos$nik przenosi
kosci wysortowane do tak zwanej ekstrakcji, gdzie za pomocg benzyny
kosci zostajg odttuszczone. W tym celu kosci sie wsypuje do ekstraktorow ;
sg to mocne cylindryczne naczynia, w ktdérych na pewnej odlegtosci od dna
znajduje sie sito, pod ktérem sg umieszczone wezownice. W gornej czesci
ekstraktora znajduje sie wlaz z dopasowang hermetycznie pokrywa. Z boku
za$ ekstraktora nad powierzchnig sita znajduje sie podobny wiaz, otwierany
do wytadowania kosci. Po natadowaniu ekstraktora przez gorny whaz zamy-
kamy go i ze zbiornika benzynowego, potgczonego z ekstraktorem komuni-
kacjg rurowg przez otwarcie dolnego zaworu wpuszczamy benzyne, ktéra
wypetnia przestrzen pod sitem. Benzyne te nagrzewamy wezownicg;, opary
benzynowe przenikajgc kosci odttuszczajg je i 6] kostny Scieka na dno ekstrak-
tora. Opary za$ benzynowe porywajgc wode w kosSciach, zamieniong dzieki
wysokiej temperaturze w pare unoszg sie ku gérze i dostajg sie do chtod-
nicy (jest to skrzynia zelazna, w ktorej utozone sg rurki, przez ktére przeni-
kajg opary za$ z zewnatrz rurek znajdujgca sie w statym ruchu woda skrapla
te opary) potaczonej rurg oparowg z ekstraktorem. Opary te po skropleniu
przenikajg do zbiornika benzynowego, skad zndw przedostajg sie do ekstrak-
tora. | ten proces cykliczny sie wielokrotnie powtarza. Wobec tego, ze do
zbiornika sie dostaje nie tylko benzyna, lecz i woda, przeto wode nalezy
usung¢ (w dolnej czesci zbiornika benzynowego przytwierdzony jest maty
zbiorniczek, opatrzony w szkto wodowskazowe : wskutek réznego zatamania
sie Swiatka z tatwoscig odrozni¢ potrafimy wode od benzyny i pierwsza
usuna€) aby nie wracata do ekstraktora. Proces ten cykliczny prowadzimy
tak ditugo, az poki przestanie przybywa¢ woda do zbiornika, co Swiadczy
0 ostatecznem odttuszczeniu kosci; poczem 19j, znajdujacy sie na dnie
ekstraktora spuszczamy do zbiornika nizej pomieszczonego, tak zwanego
tojownika. Jak tatwo sie domysli¢, tak kosci jak i46j sa przesycone benzyng
produktem bardzo cennym ; nalezy go przeto regenerowac. W tym celu p°
odcieciu zbiornika benzynowego od ekstraktora za pomocg zaworu wpuszczamy
pare do ekstraktora tak do wezownicy, jak i bezpo$rednio do rakiety i od-
pedzamy benzyne, ktéra wraz z parg wodng skrapla sie w chtodnicy i wraca
do zbiornika benzynowego. Odpedzanie benzyny prowadzimy tak diugo, az
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poki nie przestanie przybywa¢ do zbiornika. W spos6b analogiczny od-
pedzamy benzyne z toju. Po skonczonym odttuszczaniu usuwamy kosci
z ekstraktora bocznym wihazem, za$ +6j przepchniety do gdrnych kadzi
zostaje odwodniony i rafinowany. Dla bardziej racjonalnej utylizacji toju,
nalezy go rozszczepi¢ w autoklawach pod wysokim cisnieniem; otrzymujemy
w ten sposéb oleine, stearyne i gliceryne. Jest rzecza jasng, ze ilos¢ kosci
odttuszczonych bedzie mniejszg niz kosci wysortowanych, usuneliSmy bowiem
z jednej strony tak cenny produkt, jakim jest +6j kostny, z drugiej za$ strony
wode kostng. Kosci odttuszczone, jakkolwiek juz uwolnione od ttuszczu nie
moga podlega¢ dalszym procesom, bedac mechanicznie zanieczyszczone. Dla
usuniecia tych zanieczyszczen, kosci sie polerujg w tak zwanych bebnach
(sq to cylindryczne zelazne naczynia, opatrzone wewnatrz w sita). Po nafa-
dowaniu bebnéw ko$¢mi odttuszczonemi, wprowadza sie je w ruch obrotowy;
kosSci trac sie wzajemnie o siebie pozbawiajg sie mechanicznych zanieczyszczen,
ktére wraz z drobnemi kosteczkami przedostajg sie przez sita i w postaci
tak zwanej maki bebnowej, za pomocg S$limacznicy przeniesione zostajg do
sasiedniej ubikacji, gdzie sie tadujg do workéw. Maka kostna bebnowa jest
bardzo cennym nawozem sztucznym, zawiera bowiem okoto 15% P%Qr, i 4% N.
Kosci polerowane po maceracji w wodzie przesyconej S02 tadujg sie do
dyfuzoréw, przypominajacych stosowane w cukrownictwie z tg wszakze rdznica,
ze nie posiadajg podgrzewaczy, w tych dyfuzorach ko$ci polerowane pod-
legaja kolejnemu dziataniu pary pod cisSnieniem do 2-ch atmosfer i goracej
wody. llos¢ tych parzen i tugowan jest zmienna, zalezna od systemu
pracy na dyfuzji. Zchwilg kiedy koncentracja ptynu, krazacego w dyfuzorach
podniesie sie mniej wiecej do 15%, to roztwor ten (zupa klejowa) po skla-
rowaniu i wysiarkowaniu kwasem siarkowym podgeszcza sie w aparatach
prézniowych do koncentracji do 50% i wlewa na tafle szklane, gdzie ptyn gala-
retuje, i po rozkrajaniu na prostokatne kawatki wprowadza do suszarni, skad
wychodzg juz w postaci typowych tabliczek kleju o charakterystycznych
znakach od sznurkéw bawetnianych, gdyz suszenie odbywa sie na ramach
z siatek bawetnianych. Wobec tego, ze ko$¢ sktada sie w przewaznej czesci
ze zwigzkbw mineralnych — fosforandéw, po odklejeniu przeto pozostaje
wiasciwy szkielet, tworzacy ko$é. Otrzymany po odklejeniu S$rut odklejony
po wytadowaniu z dyfuzora posiada znaczng zawarto$¢ wody, nalezy go
przeto wysuszyé. po wysuszeniu $rut odklejony, zmielony w miynach kulo-
wych, dostarcza nam maki kostnej odklejonej. Maka ta zawierajgca w stanie
bezwodnym 355% AOc * przeszto 1% N jest bardzo cennym nawozem
sztucznym. Cenne wiasnosci maki kostnej pogiebia jeszcze ta okolicznosé,
ze nie tylko dostarcza glebie niezbednego fosforu, lecz jg i spulchnia. Krotki
ten opis przetwarzania kosci, jednej z wazniejszych gatezi przemystu kra-
jowego, ze wzgledu na samowystarczalno$¢ surowcowa jak i racjonalne
wykorzystanie pobocznych produktéw, przedstawiony jest w sposob przej-



684

rzysty tak pod wzgledem fabrykacyjnym, jak i okre$lenia wydajnosci na
wykresie (3) podtug Sankey’a.

Przyjmujac szeroko$¢ gtdéwnego strumienia, odpowiadajacego danej
ilosci surowca za 100, np. 100 milimetréw i oddzielajac strumyki badZ przed-
stawiajgce straty (w danym wypadku woda kostna) badz odpadki wartosciowe :
rogi i kopyta, szmaty, zelazo i ziemia kostna, badz tez uzyskane produkty
w tejze skali, otrzymamy wyrazny obraz nie tylko ruchu fabrycznego i prze-
ksztatcenia surowca, lecz i w procentach ilos¢ otrzymanych produktéw.
taczac te produkty we wspdlny strumiert otrzymamy stosunek otrzymanych
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produktow (maka bebnowa, maka odklejona, klej kostny, oleina, stearyna
i gliceryna) do kosci surowych. Odpadki i straty skierowaliSmy ku dotowi.

Wykre$lajagc od czasu do czasu (np. co miesigc) podobne wykresy
z danych przerobu potrafimy sie zorjentowaé tak co do wydajnosci z surowca,
jak i strat fabrykacyjnych, oraz czy sytuacja na warsztacie fabrycznym zmienia
sie na korzy$¢, czy niekorzy$¢ fabryki. Po za wiasciwym surowcem, ktory
dany zaklad przemystowy przerabia, w gre wchodzg materjaty pomocnicze.
Najwazniejszym materjatem pomocniczym jest w przemysle chemicznym wegiel,
ktéry w pozycji wydatkbw powazne zajmuje miejsce. Kwestja racjonalnej
gospodarki parowej jest jedng z najwazniejszych, a racjonalna utylizacja
wegla decyduje czesto o istnieniu danego zaktadu przemystowego. Kontrola
wiec tej gospodarki jest rzecza niezbedng. Racjonalna gospodarka parowa
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zalezng jest przedewszystkiem od wiasciwej aparatury blisko pomieszczonej
od centrali parowej, starannie prowadzonej pod opiekg wykwalifikowanego
technika, od dobrego otulania przewodéw dla ochrony przed skropleniem
sie pary, zanim sie przedostanie do wiasciwych aparatow grzejnych (odpar-
nic, warnikdw, przegrzewaczy, suszari i t. p.) oraz co jest bardzo waznem,

od wiasciwego gatunku wegla. Jak wiadomo zdolnos¢ cieplikowa wegla waha
sie w granicach znacznych i bardzo czesto wegiel tani gorzej sie kalkuluje
niz drogi szczegdlnie, gdy otrzymujemy go z dalekich kopaln, lub co gorsza,
wskutek braku pociggéw zwa-
zic musimy samochodami, lu
konmi. Dlatego tez oblicza¢
nalezy cene wegla w stosunku ,

do ilosci czesci palnych. Prze- %

wazna ilo$¢ przemystowcow nie

docenia tej sprawy, a bardzo

niewielu posyta probki wegla

do analizy. Bardzo wazng jest

codzienna kontrola ilosci spa-

lonego wegla i otrzymanej

szlaki. (Bardzo pozadang jest Wykres 5.

kontrola samego palenia i wy-

ptacanie palaczom premij od zaoszczedzonego wegla, do czego potrzebne
sg kontrolne przyrzady w kottowni jako to: wodomiary, analizatory samo-

Mvacaé i sufaA a,
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czynne gazéw spalinowych, ciggomierze i t. p.). Ot6z codzienne zapisywanie
ilosci spalonego wegla i otrzymanej szlaki, pozwala nam na opracowanie
wykresow miesiecznych, te za$ rocznych. Na zalagczonych wykresach (4 i5)
przedstawione sg wykresy miesieczne, oraz roczne za 1922 i 1923 w jednej
z fabryk chemicznych. Palono miatem. Jak widzimy otrzymana szlaka przed-
stawia znaczny odsetek i sytuacja jest gorszg w 1923 roku. Po otrzymaniu
takich wykresdbw musimy sie gieboko zastanowié¢, czy jest celowem spro-
wadzanie wegla o tak znacznej zawartosci szlaki. Po za weglem w kazdym za-
ktadzie przemystowym mamy do czynienia z najr6znorodniejszemi materjatami
pomocniczemi. Nie znam jednakze prawie zadnej fabryki chemicznej, gdzieby
kontrola magazynu byta prowadzona w spos6b racjonalny i magazynier, majacy

Wykres 6.

pod swa opiekg magazyn nie ma czesto pojecia jakim wahaniom podlegajg
techniczne artykuty, czy nie ma zaduzo lub zamato artykutdw w magazynie
i bardzo czesto w ostatniej dopiero chwili przekonywa sie, ze mu brak
jakiego$ materjatu, co ze wzgledu na konieczno$¢ sprowadzania go z dale-
kich miejsc, czy dtuzszego przygotowania, narazi¢c moze fabryke na znaczne
czesto straty. Dla zaradzenia temu magazynier powinien opracowaé sobie
wykres podiug zataczonego obok, na ktérym w okres$lonej skali bytby przed-
stawiony wykaz tak znajdujacych sie w magazynie materjatbw pomocniczych,
jak i niezbednych rezerw, ponizej ktérych nie powinien sie zapas obnizy¢-
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Na zatgczonym wykresie (6) linjami grubemi oznaczone sg iloSci materjatow,
stanowigce niezbedng rezerwe, rézng dla kazdego materjatu w zaleznosci od
zuzycia i1 fatwosci w sprowadzeniu np. we fabrykach mydia tualetowego
i perfum stosowane sg dziesigtki, a nawet setki gatunkéw olejkdw natural-
nych i syntetycznych, sprowadzanych z Francji, Niemiec i Szwajcarji i uzy-
wanych w réznych ilosciach. Podobny wykres ogromnie utatwitby fabrykacje.

roti m fJ XY Ssrts'*/ [/ u/ 2SY s ETrTHf
Wykres 7.
------------------- Wykres wahan miesigez. dnidwek (w godz.)
normalnych

— — — — Wykres wahan miesiecz. godzin nadliczbowych
— o — e+ — Wykres wahan miesiecz. stosunku godzin nad-
liczbowych do normaln. (pazdz. 1925 = 100)

Na zatgczonym wykresie schematycznym (6) materjaty a, b, d, ¢, f, h, i, k, m,
or s t u, w, sg w iloSci dostatecznej, a nawet dla niektérych nadmiernej
(k, r, w,) w rubrykach g, I, x, dosieglismy momentu krytycznego, za$ dla
C zj juz jest stan grozny, gdyz mozemy nie zdazy¢ z otrzymaniem niezbed-
nych artykutéw. Wykresy podobne powinny by¢ wykonane w dwu egzem-
plarzach : jeden dla inzyniera ruchu, drugi dla magazyniera, przyczem inzynier,
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dajac zapotrzebowanie na dany materjat powinien na wykresie, wiszacym
w kantorku oznaczyé krzyzykami, ilos¢ materjatu zadanego, toz samo musi
zrobi¢ magazynier; w ten sposob w kazdej chwili mozemy wiedzie¢ ile mamy
materjatdw na skladzie.

Robocizna odgrywa znaczng role w kosztach eksploatacji, szczegdlnie
tam, gdzie sg liczne rekoczyny (np. hutnictwo szklane i t. p.). Jedynie
racjonalnym jest, jak juz mialem mozno$¢ nieraz sie wypowiedzie¢, system
premjowy, z ktérym jednakze bardzo rzadko sie spotykamy; przewaznie sto-
sowany jest system dniéwkowy. Pozatem bardzo czesto spotykamy sie z nad-
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uzywaniem godzin nadliczbowych. Ot6z te godziny nadliczbowe sg niepo-
zadane, Swiadczg bowiem o nieracjonalnej organizacji, o bezplanowosci przy
fabrykacji i dorywczosci pracy, nastepnie wchodzimy przytem w Kkolizje
z inspektoratem pracy, o ile przekraczamy dopuszczalne normy godzin nad-
liczbowych. Jedynie dopuszczalnemi sg godziny nadliczbowe, przy nieoczeki-
wanych remontach i we fabrykach o ruchu ciggtym, gdzie trzeba czesto
konieczne remonty uskutecznia¢ w dnie Swigteczne. Stosowanie systemu gra-
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ficznego utatwia kontrole tych godzin nadliczbowych, oraz zmusza do szukania
drég celem ich usuniecia. Na wykresie przedstawitem wahania miesieczne
dniéwek w godzinach normalnych, oraz wahania godzin nadliczbowych w jednej
z fabryk. Dla tatwiejszej orjentacji, czy stosunek godzin nadliczbowych do
normalnych zmienia sie w spos6b korzystny lub niekorzystny, jest wskazanem
przyja¢ stosunek godzin nadliczbowych do normalnych w jakim$ okreslonym
miesigcu za 100 (w danym wykresie miesigc pazdziernik 1925) wdwczas
wahania w innych miesigcach wyrazg sie w odsetkach i orjentacja bedzie
niestychanie atwa. W zalgczonym wykresie (7) liczba 100 odpowiada
stosunkowi godzin nadliczbowych do normalnych —6,3%. Inne miesigce
wyrazg sie w stosunku do pazdziernika —100 np. listopad —3,9% godzin
nadetatowych, co odpowiada 62% w stosunku do paZdziernika 1925 r. it. d.
Najlepsza jednakze orjentacja, czy kontrola robocizny stoi na wysokosci
jest Sledzenie wydajnosci pracy: w tym celu skrupulatnie obliczamy,
ile kilograméw surowca przerobit robotnik w dnidwke w danym miesigcu
i wykres tych wahan pozwoli nam na orjentacje, czy spotykamy sie z po-
stepem, czy przeciwnie z pogorszeniem wydajnosci. Na wykresie (8) wahania
te w sposéb wyrazny wskazujg, ze sytuacja w danym zaktadzie nie jest by-
najmniej idealng, skoro przer6b surowca podlega tak silnym wahaniom.
Niestychanie wazng kwestjg dla kazdego zaktadu przemystowego jest
sprawa harmonizacji urzadzern technicznych; chodzi mianowicie o to, aby
aparatura harmonijnie sobie odpowiadata, gdyz zbyt wielka aparatura nie-
pomiernie podnosi koszta amortyzacji i oprocentowania kapitatu, za$ zbyt
mata aparatura utrudnia produkcje. Na sprawe te zwrécit specjalng uwage
W Ameryce Gannt, tworzac swe znane wykresy. Na zalgczonym wykresie
przedstawiong jest wydajnos¢ poszczegblnych stacyj fabrykacyjnych we fa-
bryce zelatyny. Dla tatwiejszego wyjasnienia pracy na poszczegélnych stacjach
pozwalam sobie odesta¢ szanownych czytelnikbw do pracy mojej p. t. ,,0 za-
stosowaniu systemu premjowego“ w ,,Przemysle chemicznym* (11. 511 (1927).
W pracy tej podatem w zarysie fabrykacje zelatyny. Na zatagczonym wykresie
opracowalisSmy wydajnosci poszczeg6lnych stacyj (wapniowanie, ptdkanie,
kwaszenie, gotowanie, odparowanie i suszenie). Wystarczy rzuci¢ okiem na
wykres, aby sie przekona¢, ze tworcy fabryki tworzyli ja bezmysinie, nie
uzgadniajgc absolutnie wzajemnej zaleznosci poszczegblnych dziatow fabryki ;
np. w styczniu — ptéezki i kwasiarki pracowaty z wydajnoscig 70—72%, wap-
niarnia, przygotowujaca surowiec dla ptdczek byta tylko wyzyskana w 37%
a gdysmy po uskutecznionym remoncie (przerwa w wykresie w kwietniu,
maju i czerwcu wywotana jest tak remontem, jak i strajkiem, ktory ogarnat
caty nasz przemyst chemiczny w okregu Jabtonny) zwiekszyli produkcije, to
Wobec niedostatecznej pojemnosci ptoczek i kwasiarek, te pracowaty z nad-
mierng wydajnoscia, z krzywda dla jakos$ci pracy, jednakze wydajnos¢ wap-
niarki byta i w tym wypadku wykorzystana zaledwie w wysokosci 63,6%.
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Wykresy w ten sposéb wykonane pozwolity nam sie zorjentowaé w anomal-
jach fabrykacyjnych, ktére usuwaliSmy w miare moznosci.

Nie chcac zbytnio rozszerza¢ ram referatu nie rozpatruje graficznie
wszystkich innych czynnikdw przemystowych, jak koszta ogdlne, obroty,
kalkulacje i t. p., ktore uskuteczni¢ nalezy stosownie do wskazowek, poda-
nych powyzej dla surowca, robocizny, wydajnosci it. d. Po przeprowadzeniu
doktadnej analizy wszystkich pozycyj kosztéw przedsiebiorstwa, obrotéw oraz
zyskow i strat, przystapi¢ bedziemy mogli do zbadania rentownos$ci przed-
siebiorstwa oraz tych czynnikéw, od ktérych ta rentowno$¢ jest zalezna.

SN szr& czt/ f SW ATtz < re sen s ée
® 202420 sar 40% box <ror. Zoax Melo/, fox to t 40X <HROX 40Z tO t*VX 00X a* .vr <k M tsm
AMS/I/A X J )
Norarsh s i - /* /%
A% / Tm * yo/r.
; 3% 1y, 3.
"
aplX iiM JESY.
hy. <sTy. *
2 "
6y<? 7i/ PZr//YA' % v 7 /7%>55Ff | 7S cG Tur<9
Vo O<A Yo/ <Kn -i 0 X ¢ ou**1>X £ CKto ~v \ ' <0X6C0¢ POX /vo*
rer. <Qa» r*
7% arzj/ s/ L X
0*1.
M w ow o w
roy. J' K
rrs* Y Jre. y Vi o (
/ rn
Wykres 9.

Jak juz miatem mozno$¢ wyjasni¢ w kazdem przedsiebiorstwie mamy
do czynienia z kosztami surowca, robocizny i ogolnemi, ktéremi sg: koszta
zarzadu, administracji, oprocentowanie kapitatu, amortyzacja, prowizje, oswie-
tlenie, ogrzewanie, i t. p. Otdz jest rzeczg jasna, ze o ile chodzi o koszt
surowca i robocizny, to wahajg sie one w zaleznosci od obrotu, naturalnie,
ze w nielicznych tylko wypadkach i to dla produkcji masowej istnieje pro-
porcjonalno$¢ miedzy kosztami surowca i robocizny, a obrotem, jednakze
mimo pewnych odchylen po pewnym wahaniu sie réwnowaza i otrzymujemy
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przecietne liczby, przedstawiajgce sobg funkcjonalng zaleznosé miedzy kosztami
surowca, robocizny, a obrotem.

Te funkcjonalng zalezno$¢ wyjasnit w sposéb jasny i Zrodtowy Rein-
hardt Hildebrandt w pracy p. t. ,,Mathematisch-graphische Untersuchun-
gen Uber die Rentabilititsverhdltnisse des Fabrikbetriebes®, (Berlin, Sprin-
ger 1925), ciekawych czytelnikbw do tej pracy odsytam, zadowolimy sie
tylko kilkoma szczegotami.

Odktadajac na osi odcietych AB odpowiadajagca obrotowi miesiecznemu,
za$ na osi osi rzednych BC odpowiadajacg surowcom i CD robociznie i tgczac
C i D z punktem A otrzymamy linje AC i AD, odpowiadajgce funkcjonalnej
zaleznosci miedzy kosztami surowca i robocizny, a obrotem (wykres 10).

Przeto np. dla obrotu ABIt otrzymamy koszt surowca BiCt. robocizny —
CtDi i dla tych linij istnieje réwnanie analityczne
y = a.X gdzie a jest tg.a

Inaczej przedstawia sie sprawa, gdy chodzi¢ bedzie o koszta ogoéine,
przedstawione na osi rzednych przez DE, gdyz jest rzeczg absolutnie zrozu-
miatg, ze o ile sie obr6t zmniejsza, w tymze mniejwiecej stosunku sie tez
zmniejszajg koszta robocizny i surowca, tak w wypadkach, gdy obrot = 0,
to i koszt robocizny i surowca = 0, stosownie do réwnania y = ax; za$
zmniejszenie sie obrotu nie wptywa bynajmniej na proporcjonalne zmniejszenie
sie kosztow ogolnych. O ile nawet nic bySmy nie produkowali, to koszta
0golne, jako to: administracja, amortyzacja, oprocentowanie Kkapitatu i koszta
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handlowe i t. d. prawie sie¢ nie zwracajg i przyjac mozna, ze gdy obrét —
x =0, to y nie bedzie zerem, lecz wielkosciag U0—0,75 —0,85 U, gdzie
U odpowiada kosztom og6lnym DE dla obrotu AB, co sie wyrazi wzo-
rami y = ax + UO; w ten sposob dla kazdego obrotu mozemy odnalez¢
odpowiednie koszta ogdlne np. dla obrotu ABi koszta ogdlne odpowiadac¢
bedg D>E\

Na zasadzie powyzszego wykreslic mozemy diagramat rentownosci dla
danego przemystu, przedstawiony ponizej (wykres 11). Na osi odcietych wykre-
$lamy normalny obr6t AB w dowolnej skali, za$§ na osi rzednych BC, CD i DE

Wykres 11.

w tejze skali (surowce, robocizne i koszta og6lne), przeto BE wyrazi koszta
wiasne; przedtuzajac linje BE az do punktu G, aby BG = AB, otrzymamy
na niej odcinek EG, ktdry wyrazi réznice miedzy obrotem, a kosztami wia-
snymi, czyli zysk z przedsiebiorstwa (Boki kwadratu odpowiadajg obrotom
przedsiebiorstwa).

taczac C i D z A linjami prostemi, mozemy dla kazdego dowolnego
obrotu odnalezé odpowiednie wielkosci dla surowca i robocizny. Wahania
kosztow o0gOInych odnaleziemy przez odtozenie linji AF = U0 —0,8 U,
gdzie U wyraza koszta og6lne dla obrotu AB. Linja BE jest linjg kosztow
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wiasnych. Przeprowadzajgc w kwadracie przekatng AG mozemy sobie wyo-
brazi¢ na niej szereg punktow, ktérych rzedne odpowiadajg odcietym, to
jest obrotom (AB* —B1Gi, Al = IK, AB2= AG2. Dla kazdeg-o wiec punktu
mozemy otrzymac¢ réznice miedzy kosztami wiasnymi, a obrotem, czyli zysk;
naturalnie, ze te dodatnie wielkoSci malejg wraz ze zmniejszeniem obrotu
w punkcie K sg réwne zeru, przy dalszem zmniejszeniu obrotu stajg sie
liczbami ujemnemi i zamiast zyskéw otrzymujemy straty. Przyjmujagc rézne
stosunki procentowe zyskdéw do obrotdéw i kosztébw ogélnych do kosztoéw
robocizny dla catego szeregu punktéw obrotéw z odpowiednich odcinkéw
i okre$lajac rachunkowo w odpowiedniej skali nad linja HG otrzymamy
dwie krzywe, wyrazajagce w spos6b pogladowy przebieg kosztéw ogdlnych
i zarobku w zaleznosci od zmiennosci stosunku.

Nie chcac obarcza¢ ram referatu, zadowalniam sie tylko temi ogél-
nikami, gdyz przy analizie rentownosci spotykamy sie z r6znemi zjawiskami,
uzaleznionemi od tego, jakie czynniki odgrywajg specjalng role, gdy np.
w przemysle mechanicznym dominujg koszta robocizny, w przemysle che-
micznym wiekszg role odgrywajg surowce. W kazdym razie z powyzszego
diagramatu rentownosci wyptywa niestychanie wazny fakt, ze na strate wply-
wajg znaczne koszta ogdllne i tylko zwiekszenie produkcji zmniejszy¢ potrafi
koszta eksploatacji. Na zakonczenie chciatbym jeszcze dodac, ze chcac prze-
prowadzi¢ skuteczng analize rentownosci przedsigbiorstwa, nalezatoby po
wykresleniu powyzszego diagramatu rentownos$ci, przyjmujac za punkt wyjscia
maksymalny obrot danego przedsiebiorstwa, wykresli¢ tez diagramat, ukia-
dajac na osi odcietych obroty za dbuzszy okres czasu, lecz nie w porzadku
chronologicznym, lecz iloSciowym, za$ na osi rzednych wielkosci poszcze-
g6lnych kosztow, odpowiadajagce tym kolejnym obrotom.

W ten sposob wykreslony diagramat utozony na teoretycznym diagra-
macie pozwoli nam sie rozejrze¢ w sytuacji przemystowej za dtuzszy okres czasu.

LEONARD BIER.

W SPRAWIE PRZEMYStU WINIARSKIEGO W POLSCE.

Handel winami w Polsce zjednoczonej i uniezaleznionej znalazt sie
w warunkach bardzo réznych od tych, w jakich pozostawat w okresie za-
borczym. Przedmiotu handlu — wina — dostarczaty mu przed rokiem 1919
inne prowincje odnosnego panstwa zaborczego, produkujgce wina gronowe,
a w handlu — przynajmniej w bytych dzielnicach austrjackiej i pruskiej —
obowigzywato specjalne ustawodawstwo o winie, nawet szeroko rozbudowane,
okre$lajace co jest dopuszczalnem do obrotu handlowego pod nazwa wina,
ograniczajagce dowolno$¢ w nadawaniu nazw wprowadzanym do handlu ga-
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tunkom, okreslajace jakie manipulacje i postepowanie z winem sg dopusz-
czalne, a eo jest wzbronionem.

Wzorem innych panstw produkujacych wino, wzgl. posiadajacych roz-
winiety handel winem — tak w Niemczech jak Austrji i na Wegrzech
ustanawiato omawiane ustawodawstwo, ze pod nazwg ,wina“ rozumie¢ nalezy
tylko produkt uzyskiwany z przefermentowanego soku owocowego $wiezych
winogron — ustanawiato, ze wszelkie produkty upodobnione do wina —
0 ile nie uzyskano ich ze soku swiezych winogron, lub nie otrzymano ich przez
fermentacje alkoholowa — uchodzi¢ majg za produkt ,sztuczny“, ktorego
wyréb jest wzbroniony, a wprowadzenie ich w obrot handlowy podlega¢ ma
karze. Ustawy te okreSlaty réwniez, ze napoje upodobnione do wina uzyski-
wane ze sokéw innych owocéw i jagéd na drodze fermentacji alkoholowej
dopuszczalne sg w handlu tylko pod wiasciwem oznaczeniem — jako wina
»owocowe" wzgl. ,jagodowe”.

Tego rodzaju ograniczen i poje¢ obowigzujagcych w przemysle i handlu
winiarskim nie znano w Rosji — tem samem nie mogly by¢ znane réwniez
w trzeciej co do powierzchni i liczby ludnosci najwiekszej czeSci skfadowej
Polski usamodzielnionej i zjednoczonej.

Jest faktem stwierdzonym, ze wprowadzenie i przestrzeganie wspom-
nianego specjalnego ustawodawstwa o winie — jak zresztg gdzieindziej —
tak w Austrji i na Wegrzech, jak i w Niemczech ogromnie sie przyczynito
do podniesienia rzetelnosci produkcji i handlu winami, ze spowodowato
zwiekszenie konsumcji wina w obrebie odno$nego panstwa — czego
najlepszym dowodem spozywanie wina nawet przez wioscianstwo i miesz-
czanstwo matomiasteczkowe w zachodnich dzielnicach Polski, ze wywoz
wina po za granice tych panstw od czasu wprowadzenia ustaw 0 winie
wzrést znacznie. Okolicznosci te nie mogly pozostaé bez wplywu na rzetel-
nos¢ w handlu winiarskim, uniemozliwiajac produkcje i zbyt napojéw nie-
zgodnych z ustawg takze we wschodnich polskich dzielnicach panstw zabor-
czych.

Stosunki skre$lone powyzej zmienity sie odrazu w Polsce usamodziel-
nionej. Juz w nastepstwie utrudnien w przywozie wina gronowego z krajow
produkujacych je, utrudnien i ograniczen zrozumiatych w panstwie mon-
tujgcym sie na nowo, zaczeto brak wina zastepowa¢ roéznemi namiastkami-
Rozmiary tego ,,zastepstwa“ najlepiej okresli fakt, ze w Panstwowym Zakiadzie
badania zywnosci w Krakowie w latach 1919—1925 na 65 prob wina
deklarowanego jako ,mszalne“, ktére — jak wiadomo — winno by¢ bez-
wzglednie naturalnem winem gronowem, trzeba bylo z powodu ,,nienatural-
nosci“ zakwestjonowac prob 63.

Falszowanie i podrabianie wina zalegalizowaty w Polsce zarzadzenia
Ministerstwa Skarbu. Centralna ta wiadza wprowadza¢ poczeta pojecia
1 postanowienia zgota r6zne od obowigzujacych dotad na zasadzie specjalnego
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ustawodawstwa o winie przy jego produkcji i w handlu — w zaborach
zachodnich. Ogtaszane w Dzienniku Ustaw rozporzadzenia Ministerstwa Skarbu
opracowane tylko pod wzgledem fiskalnym, bez wnikania w istote przedmiotu
»regulowanego“ — ,wina“ — chociaz mniej lub wiecej otwarcie godzity
w postanowienia ustawodawstwa dotyczgcego wina obowigzujacego w bytych
dzielnicach zachodnich i obali¢ je pragnely — nie dotknety w niczem i nie
obality jego zasadniczych postanowien J).

Dla przyktadu wystarczy przytoczy¢ nastepujace sprzecznosci, ktére
od r. 1922 na podstawie wprowadzonego ustawodawstwa skarbowego miaty
w pewnych czeSciach panstwa obowigzywaé réwnoczesnie. Mimo nie uchylenia
pojecia, ze winem mozna nazwac tylko produkt uzyskany ze soku S$wiezych
winogron na drodze fermentacji alkoholowej, nazwe wina od r. 1922 mozna
byto w Polsce nadawa¢ wszelkim produktom upodobnionym do wina — bez
wzgledu na to, z czego i wjaki sposob je uzyskano. Uzyskat tym sposobem
legitymacje wyréb t. z. ,p6twin“ oraz wyréb win sztucznych, wyrabianych
nie w celu wprowadzenia ich do handlu i dalszej odsprzedazy pod wiasci-
wem okre$leniem, lecz dla fatszowania i podrabiania napoju, majacego do-
tychczas wytgczne prawo do tej nazwy — stowem zalegitymowano z urzedu
wyréb i handel w dzielnicach zachodnich Polski dotad zabroniony, obcigzony
sankcjg karng nie tylko w tych dzielnicach, ale réwniez w innych panstwach
nie produkujgcych wina zupetnie.

Swoboda w produkcji i w handlu napojami upodobnionemi do wina,
dowolno$¢ nazywania ich wedtug wiasnego upodobania producenta czy tez
kupca — istniejgca dotychczas tylko w bylym zaborze rosyjskim — zostaty
rozporzadzeniami i ustawg skarbowg o opodatkowaniu wina z roku 1925
przeniesione na calg Polske, a skutki tej swobody nie daty dtugo czekaé
na siebie, objawiajac sie pogorszeniem jakosci win zbywanych w handlu.
Sprzyjat temu brak dowozu wina z krajéw produkcji, z jednej — powstrzy-
manie racjonalnej organizacji dozoru nad zywno$cia — z drugiej strony.

W tych warunkach — zdawatoby sie — zaistniata najlepsza sposobno$¢
dla rozwoju polskiego przemystu winiarskiego, przerabiajgcego na napdj
zblizony najbardziej do wina gronowego nasze polskie owoce i jagody —
przy uzyciu do tego cukru, produkowanego w Polsce ponad potrzebe
zwyktej, bezposredniej konsumcji. Istotnie przemyst ten rozpoczat sie roz-
wijaé samorzutnie szybko i na wieksza skale. Rozmach ten jednak trwat
krétko, bo juz po niespetna 2 latach poczyna sie jego zastoj, a gdzieniegdzie
nawet upadek; z wyprodukowanych w roku 1924 przemystowo 22,000.000 1
w 47 wytworniach — spadt wedtug miarodajnych obliczen na niespetna
2,000.000 litréw, uzyskanych w r. 1926 przez 10 wytworcéw. Mimo obtozenia

') Dr. L. Bier; ,,Opinja w sprawie polskiego ustawodawstwa skarbowego dotyczgcego

wina“ — przedtozona General. Dyrekcji Stuzby Zdrowia w r. 1925. Miesiecznik ,,Zdrowie*
1926. z. 5-ty.

2%
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wina gronowego — niezaleznie od natozonego nan cta — podatkiem spo-
zyweczym w wysokosci 1,20 zk. od litra — gdy podatek ten dla wina owo-
cowego ustanowiono tylko w kwocie 28 gr. — utrzymuje sie posréd sfer
bezposrednio zainteresowanych tym przemystem przekonanie, ze gtdéwna
przyczyng zahamowania naszego owocowego przemystu winiarskiego sg za-
rzadzenia skarbowe, wiadz centralnych, z ktéremi w ,,gnebieniu“ tego
przemystu wspoétdziatajg rzekomo inne wiadze, szczegdlnie za$ podlegte Mini-
sterstwu Spraw Wewnetrznych, dziatajgce badZ na zasadzie ustawy o zwal-
czaniu alkoholizmu, badz na zasadzie postanowien pozostatych z czasow
zaborczych specjalnych ustaw odnoszacych sie do wina, wymienionych
juz powyzej, oraz ustaw o dozorze zywnos$ci z r. 1879, wzglednie r. 1896.

Przyczyna zahamowania rozwoju naszego winiarstwa owocowego lezy —
mem zdaniem — zgota gdzieindziej. Doktadne rozpatrzenie tych przyczyn
jest konieczne, celem wskazania dalszej drogi, ktorg powinien kroczy¢ nasz
owocowy przemyst winiarski, jesli ma sie rozwijac, jesli produkty jego maja sie
w Polsce rozpowszechniaé, jesli ma on zastapi¢ zdawna istniejagce zapotrze-
bowanie za napojem odpowiadajagcym winu gronowemu, jesli z winem tem —
w jego lepszych gatunkach pragnie konkurowaé, a produkty swe uczynié
przedmiotem wywozu.

Legitymacje do zabrania gltosu w tej sprawie daje mi przynalezno$¢ do
jednej z tych wiadz centralnych, ktéra przez swe organa — zdaniem
zainteresowanego przemystu — ma go krepowa¢ w jego rozwoju i do ktérej
zwraca sie przez swych reprezentantdw badz ze skargg na dziatalnos¢ jej
organdw, badz o uchylenie krepujacych go, a obowiazujacych dotychczas
postanowien o winie. Bezposrednig podniete do niniejszego wystapienia daty
mi pisemnie przedstawione, nadestane wyniki ankiety w sprawie przetworstwa
owocowego, zwotanej na koniec kwietnia b. r. przez Ministerstwo Rolnictwa,
na ktérej to ankiecie sprawa wyrobu win owocowych dominowata nad
innemi sprawami przetworstwa — poczesci réwniez i artykut umieszczony
w lipcowym zeszycie ,,Przemystu chemicznego” pod tytutem: ,,Przyczynek
do charakterystyki polskich win owocowych* napisany przez prof. W. lwa-
nowskiego, wielce czynnego i zastuzonego okoto budzenia tego przemystu.
Zdrowe mysli zawarte w tym artykule pragne niniejszym podkres$li¢, nie-
jasnosci lub niedoméwienia mogace daé powdd do wnioskéw, ze na inne
zagadnienia wkraczajagce w technike winiarstwa, praktykowane u nas prof.
Iwanowski sie godzi — pragne sprostowac, wzglednie uzupeti¢, by w szkicu
niniejszym opartym o doswiadczenie zebrane na innym terenie pracy urze-
dowej — roéwniez laboratoryjnej — wskaza¢ kierunek dalszej pracy temu
budzagcemu sie przemystowi polskiemu — z checig zaoszczedzenia mu wielu
bolesnych, kosztownych i zapat podcinajagcych doswiadczen oraz celem
podkreslenia racjonalnych zasad pracy wynikajacych z nauki, do$wiadczenia
i fachowosci.
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W moznos¢ wytwarzania w Polsce win gronowych — podnoszong
niejednokrotnie nawet przez fachowcow (na wspomnianej ankiecie prof.
Chrzaszcz) trudno mi uwierzy¢. Dlatego tez — mowigc dalej o polskim
przemysle winiarskim — bede miat na oku przemyst oparty nie o winogrona,
lecz o krajowe owoce i jagody.

Zgodnie z prof. Iwanowskim jestem i ja zdania, ze najwiekszg prze-
szkodg w naszym przemysle winiarskim jest przewazajacy w nim Kierunek —
okreslony przez niego jako — ,kiperski“ — t. j. przekonanie, ze przez
doprawianie r6znemi sposobami mozna uzyskiwa¢ nap6j posiadajgcy charakter
tego gatunku wina, ktory pragnie sie z wina owocowego uzyska¢, ze uzy-
skanie tego rodzaju produktu mozliwem jest w ciggu kilku miesiecy, a nawet
tygodni.

Zawdd ,kipra“ — t. j. fachowca czynnego w piwnicy winiarskiej
ograniczy¢ sie winien réwniez w Polsce do szeregu czynno$ci koniecznych
przy ,wychowywaniu“ wina — t. j. do tego, by z owocowego moszczu

zfermentowanego, mniej lub wiecej metnego, nie posiadajgcego zapachu,
smaku i trwatoSci wiasciwych winu dojrzatemu — uzyska¢ nap6j o wiasno-
$ciach trwatych, nie ulegajacy tatwo zmianom — jednak bez uzycia przy
tem sposobOw uznanych za niedopuszczalne. Zadaniem jego jest réwniez
»leczy¢” wina ,,chore” sposobami dozwolonemi.

Jak z powyzszego wynika, jest zawdd kiperski w przemysle winiarskim
nie tylko pozytecznym ale nieodzownym; — powierzyé mozna czynnosci
z nim zwigzane tylko osobom don przygotowanym stosownem wyksztakce-
niem fachowem, uzupetnionem dtuzsza praktyka pod wiasciwem kierownic-
twem — osobom sumiennym i odpowiedzialnym. Zawéd ,kiprow* w rozu-
mieniu wiasciwem ,,fachowych®, za swe czynnosci z winem odpowiedzialnych
nie mogt sie oczywiscie wytworzyé w dzielnicy, ktéra nie uprawiajagc sama
wina, nie miata rowniez w tym wzgledzie obowigzujacych przepisdéw, gdzie
nie istniata fachowa kontrola piwniczna wprowadzanego do handlu wina.
Tej to zapewne okolicznosci nalezy przypisaé, ze prof. lwanowski kierunek
uzyskiwania win owocowych praktykowany w dzielnicy, gdzie ich obecnie
pragnie sie wyrabiaé najwiecej, — na sposéb nieumiejetny, niewtasciwy, nawet
niejednokrotnie nierzetelny — widziat sie zniewolonym nazwa¢ ,,kiperskim* —
w przeciwienstwie do uznanego przez siebie za wihasciwy, ktory okreslit jako
kierunek ,hodowcow*. Kierunek ten reprezentowany w naszym przemysle
winiarskim — uwaza, ze odpowiedni typ wina uzyskiwa¢ nalezy przez dobor
owocOw i jagdd, przez mieszanie odnosnych sokéw jeszcze przed fermentacja
przez odpowiednie pokierowanie fermentacja, mieszaniem surowych win ze
sobg — odpowiednio do ich wiasciwosci, wykluczeniem z omawianego wy-
tworstwa wszelkich esencyj, ,,smakow* oraz barwnikow (po za karmelem),
a stosowaniem alkoholu tylko do ,leczenia* win chorych. Stowem — Kie-
runek ,.hodowcow* — nakrywa sie z zasadami przestrzeganemi w prawidtowej
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Tablica analiz wina owocowego dokonanych w Panstw. Zaktadzie
Zakacznik do artykutu Dr. L. Biera:

Oznaczenie
g
Firma . éo
(Miejscowos¢) Nazwa wina ;*"
B
(G5
wytrawne 0-9997
Krakow stodkie 1-0560
pot stodkie 10060
R .
zeszow stodkie 1-0247
Krakéw a la Malaga 1-1027
Dabrowa owocowe 0-9882
Szamorodner 0-9947
Muscat 1-0333
Przemysl Erlauer 0-9940
Vermouth kr. 1-0590
bez nazwy 0-9964
1 0-9922
Ztota
Reneta 1-0208
3 10570
Henryk
Makowski Vermouth 1-0598
Kruszwica Czerwone wytraw. 0-9987
mocne 1-0359
Portwein 1-0466
Romanowska Vin QR CE fruits 0-9948
Pradnik czerw. biate 1-0169
Zywiec 0-9930
Rudnik boréwczane 1-0128
Myslenice owocowe 0-9947
czerwone 1-0606
Skawina )
biate 1-0006
Chateau Yquem 1-0270
Lwéw .
Tokaj 1-0361
Tokaj 1-0794
Krakow

Szamorodner 0-9987
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bad. zywn. w Krakowie przez E. Herzoga i Dr. Z. Lembergera.
»W sprawie przemystu winiarskiego w Polsce*.
W 100 cm3

Kwasy  Cukier (zinwertowany) Uwaga *W

_ € ..8. o 2 £ E x xrg S S (przyezyna za- i
2 8 Uesd 2 22 8 ¢ £ S5 g5 E ety
e 0 11 B2 2% 58 £ &5 O 1 @& €§ & 0
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- Oznaczenie Polaryzacja z gramow
;«: é stopnie S. V. :g) Wyciag
S - 2 -

J & (s} R B2 <R < S N
30 lekkie 0-9930 +0 +0 88l 699 1-26 1-15
3 Krakow silniejsze 09970 -6-8 -6-8 11-05 877 2-76 1-22
32 9 ala Malaga 1-0744 -8-0 -25-60 915 7-26 22-07 157
3 A Tarnow owocowe 09950 -2-4 —24 799 634 188 —
34 Miechéw owocowe 1-0266 -8-8 -8-8 742 589 957 253
35 Vindu pays Malaga 1-0663 -16-8 —19-2 1232 9-78 21-04 3-60
% 1 09980 -3-4 -3-4 1297 1029 3-82 268
37 Ziol 2 1022 -10-0 -10-0 1186 942 1043 2-43
38 3 10494 -17-60 -17-60 1232 9-78 16-78 2-78
39 Henryk Vermouth 1-0470 -15-40 —15-40 14-20 11-27 16-60 3-67
40 MakoWSKl  Coewone wytraw. 09960 —100 -1-00 1363 1081 33§ 2.3
4 R mocne 10380 —14-1 —141 14-48 11-49 14-46 3-26
42 Portwein 1-0420 -6-8 -6.8 12-32 9-78 16-07 3-80
43 Tokay 1-0558 —12-8 -12-8 13-44 10-66 18-69 253
44 Wyréb domowy Jezynowe 0-9910 +0 +0 14-68 11-65 2-18 -
45 ) a la Malaga 10603 -3-2 -3-2 12-32 9-78 19.60 3-80
46 Krakow dla Samos 10620 -20-4 -20-4 1070 840 1947 315
47 § Zieleniak 1-0128 -7-7 -7-7 1096 8-70 6-88 0-72
48 Vermouth 10570 -20-0 —20-0 10-00 7-94 17-80 180
49 Nowy Sacz owocowe 0-9950 -4-0 -4-0 12-32 9-78 279 -
50 Jabtecznik 1-0037 -8-8 —88 932 7-39 447 2-15
51 Boréwczak 1-0082 —11-8 —11-8 8-23 653 4-96 1-92
52 Kamienica La Perle des Beskides 1-0502 -24-2 -24-2 13-72 10-89 17-64 2-84
53 Bielsko Vi desert de Fruts 1-0468  +0-2 —17-2 14-58 11-57 17-20 2-40
54 Vermouth 1-0524 -0-6 -18-4 14-39 11-42 18-40 2-40
95 .Veritas* (bezalkoh) 1-0407 +13-6 -6-4 230 1-82 11-47 1-82
56 Morskie oh" borgwkowe ~ 1-0530 -34-0 -34-0 10-70 8-49 17-27 87
57 Biske JStandart" wermutowe 1-0707 —14-0 —14-0 10-70 8-49 22-04 5'64
58 Belweder* jezynowe 1-0460 —220 —220 13-25 10-52 16-04 324
59 JLido* deser, oworowe ~ 1-0650 -21-6 -21-6 10-96 8-70 20-47 4-47

60 Przemysl Bordeaux Médicinal  0-9984 +0 +0 1035 821 T 16
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gospodarce piwnicznej winami, ktérych to zasad wykonawcami odpowie-
dzialnemi — w krajach, gdzie sprawy produkcji i handlu winami sg uregulo-
wane — sg wyksztatceni fachowo zawodowcy, zwani ,kiprami“. Po tem
zastrzezeniu i sprostowaniu pojecia ,kiperstwa®, oraz co do czynnych w tym
zawodzie fachowcéw — bede jednak dla okreslenia niewtasciwego postepo-
wania w przemysle winiarskim uzywat nadal — wzorem prof. lwanowskiego —
okreslenia ,kierunek kiperski“.

Na dowod, ze w stworzonych przez polskie ustawodawstwo skarbowe
warunkach kierunek ,kiperski“ w naszem przemyS$le winiarskim nietylko
w bylym zaborze rosyjskim, lecz réwniez w zachodnich dzielnicach polskich —
mimo obowigzujacego w nich zdawna specjalnego ustawodawstwa 0 winie —
nabiera coraz bardziej na znaczeniu i rozpowszechnia sie — przytocze fakt,
ze w bylym zaborze pruskim powsta¢ mogta i nadal dziata¢ moze wytwdrnia,
ktéra na wystawie zorganizowanej przez Centr. Towarzystwo rolnicze w War-
szawie w r. 1925 wystawi¢ mogta liczne przez siebie produkowane gatunki
wina owocowego — jak S$wiadczy jej cennik — wprowadzane do handlu
jako Medoc, Sauternes, Madeira, Portwein, Malaga, Maslacz, Tokay, Wy-
trawne wegierskie, — ze sprawy sgdowe jej wytaczane o fatszowanie i pod-
rabianie win gatunkowych o znanych markach nie odnosza nalezytego skutku,
narazajac instytucje badawczg i jej kierownika dziatajgcych w mysl ustaw,
do przestrzegania ktérych ich powotano — na napasci i nieuzasadnione
inwektywy po pismach i w memorjatach, skierowanych do wiadz centralnych.
Swiadczg o tem réwniez liczne fakty doniesien karnych za podrabianie win
stwierdzone przez kontrole tego produktu, podejmowang na terenie Mato-
polski w produktach wyrobu miejscowego. Na dowoOd tego oraz celem
zcharakteryzowania tych fabrykatow krajowych zatgczam zestawienia wynikow
badania win sztucznych i owocowych oraz podrabianych, dokonanego
w Panstwowym Zaktadzie badania zywnosci w Krakowie przez E. Herzoga
i Dr. Z Lembergera w ciggu ostatnich lat trzech. W zestawieniu tem podano
réwniez charakter wina, z czego je wyrobiono, wzglednie powdd zakwestjo-
nowania. Jak z niego widaé, mozna sie spotka¢ réwniez na terenie Mato-
polski nie rzadko z napojami okreSlonemi na etykiecie jako wino ,,Tokaj-
skie“ — ,,Szamorodner” — ,Erlauer® — ,Chateau Yquem* — , Malaga
i t. p. ani w przyblizeniu niepodobnemi nie tylko w smaku, ale i co do
sktadnikdéw win, ktérych nazwy nosza. Wprawdzie na etykietach tego rodzaju
spotka¢ sie mozna przy odnosnej nazwie gatunkowej z dodatkiem ,a la“
dodatek ten umieszczono jednak napisany tak matemi literkami albo tak
blado, ze przecietny nabywca przy kupnie flaszki go nie zauwazy. Patrz
tablica (zestawienie analiz krakowskich).

Przy tej sposobnosci przytoczy¢ musze okolicznosé, ktdéra do pewnego
stopnia ttumaczy swobode w nadawaniu nazw gatunkowych — znanych win
gronowych — winom owocowym wyrabianym w naszych wytwdrniach. Oto
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najczesciej pod koniec lata spotka¢ mozna w dziennikach ogtoszenia pra-
cowni mykologicznych — nie jednokrotnie pozostajagcych pod kierunkiem
znanych osobisto$ci — w ktorych to ogtoszeniach podaje sie do wiadomosci,
ze uzyciem nabytych u nich drozdzy winnych, zaleznie od gatunku, mozna
ze sokéw owocowych, a nawet i zyta, uzyska¢ napoje winne o smaku
wina tokajskiego, Szamorodnera, Maslacza, burgundzkiego, Bordeaux,
Sauternes, Malagi, Sherry, Portweinu, najprzedniejszych win refskich, mo-
zelskich oraz austrjackich. Spotka¢ sie mozna réwniez z zawodowcami cho-
dowcami owocOw twierdzacymi, ze wystarczy mie¢ w swym ogrodzie ga-
tunek winogron znany pod nazwg ,,Furmint® hodowany przewaznie w oko-
licach Tokaju na Wegrzech, by uzyskane z wiasnego ogrodu wino miato
prawo do nazwy ,tokajskiego“. Przy tak ogromnem zamieszaniu pojeé co
do uprawnien do nazw znanych gatunkéw win, spotykanem nawet u za-
wodowcow najblizszych przemystowi winiarskiemu, mozna zrozumie¢ — cho¢
nie mozna wyttumaczy¢ i usprawiedliwi¢ — praktyk uprawianych z nazwami
nadawanemi naszym winom owocowym.

Prof. Iwanowski w artykule swym wobec tych praktyk nie zajmuje
stanowiska zdecydowanego, jakby w pewnych okolicznosciach uznawat je za
dopuszczalne. Z tem zgodzi¢ si¢ trudno — a to z przyczyn nastepujacych:

Wiekszo$¢ nazw gatunkowych win gronowych uzyskata w kraju pro-
dukcji ochrone prawng wobec innych gatunkéw wina gronowego, cho¢
wyprodukowanego w najblizszej okolicy terenu otoczonego ochrong nazwy
i niewiele réznigcego sie od gatunku ochronionego. Ochrone taka posiadaja
wina tokajskie, produkowane w szeregu gmin 2 komitatbw wegierskich po-
tozonych na stokach gér Hegyalja — ,,Portwein“ dla wina portugalskiego
z winnic potozonych nad rzekag Douro, wina szampanskie, Bordeaux, Ma-
deira, pewne gatunki win renskich i mozelskich. Nadawanie nazw tych winom
wyprodukowanym w innych okolicach odnos$nego panstwa ulega Kkarze.
Panstwa produkujace wina tego rodzaju zastrzegajg sobie w traktatach
handlowych zawieranych z innemi parnstwami wytgcznos$é nazwy dla swych
produktéw i uznanie dla obowigzujacych u nich praw uchronnych. Otéz
i Polska przyjeta na siebie tego rodzaju zobowigzania — najpierw wobec
Francji w Art. 13 Konwencji ogtoszonej w Dz. Ust. R. P. z r. 1922 Nr. 50
poz. 442. Wobec innych panstw zobowigzata si¢ Polska do ochrony orygi-
nalnych swoistych produktéw — przystapieniem do umowy zawartej miedzy
panstwami w Madrycie w dn. 14 kwietnia 1895 r.

W tem stanie rzeczy nie przystoi polskiemu przemystowi winiarskiemu
postugiwaé sie dla swych produktéow — gdyby nawet w jakosci odpowia-
daty odno$nym gatunkom win gronowych — nazwami prawnie im nieprzy-
stugujacemi.

Nie wynika jednak z tego, by nasze wina owocowe nie mogly —
zwihaszcza przy protekcji panstwowej — konkurowaé z winami zagranicz-
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nemi, a to przedewszystkiem z winami deserowemi, powtére — do pe-
wnego stopnia — z winami gatunkowemi, a nadewszystko z lekkiemi wi-
nami stotowemi.

Winami deserowemi nazywa sie wina, ktore obok pewnej ilosci stody-
czy zawierajg czesto rowniez wiekszy procent alkoholu. Spozywa sie je
badZz na wtepie obfitszego positku, dla zaostrzenia apetytu, lub pod
jego koniec — na wety — wzglednie przy stodyczach. Sg one uprzywilejo-
wane przez kobiety. Zapotrzebowanie ich w Polsce jest znaczne, ztad
i dowdz niemaly. Oryginalnych, naturalnych win deserowych produkuje
sie w krajach uprawiajacych wino znacznie mniej niz win niedeserowych,
bo przejrzatych na pniu zasuszonych gron dostarczajg tylko nieliczne winnice
i tylko przy sprzyjajacej pogodzie. Znaczng ilo$¢ tego rodzaju win wyrabia
sie na potudniu z zageszczonego, a nieraz i konserwowanego alkoholem
winnym moszczu winnego. Reszta — przewazna ilos¢ — win tego rodzaju
sporzadzang jest badZ nalewaniem wina miejscowego lub sprowadzanego na
rodzynki sprowadzane, badZ tez dodatkiem cukru z nastepowa fermentacja,
nieraz tylko cukrzeniem i dodatkowem zaprawieniem alkoholem. W kaz-
dym razie wchodzi w skfad tego rodzaju win tylko wino gronowe, odpo-
wiadajace wszelkim wymaganiom rzetelnosci z wykluczeniem wszelkich ekstrak-
téw, smakow, esencyj i oczywiscie wody, a wyréb ich, co do sposobow
dozwolonych, okre$lony jest przepisami urzedowemi, ograniczany i kon-
trolowany w krajach produkcji. Ten to rodzaj win, ktorego zapotrzebo-
wanie — jak powyzej zaznaczono — w Polsce jest znaczne i ktére w po-
staci win ,naturalnych* jest kosztownem, mozna zastgpi¢ winami owoco-
wemi odpowiednio na spos6b obcy przyrzadzonemi, z zastrzezeniem ogra-
niczania ich wyrobu wymaganiem szczeg6lnej koncesji oraz poddaniem
ich szczegdlniejszej kontroli. Do tych win zaliczy¢by trzeba réwniez
i ,Vermouth“ — nap6j sporzadzany w Kkrajach winiarskich przez nale-
wanie wina na mieszaning, wzg. przez dodawanie ekstraktu réznych zi6t,
posréd ktérych przewaza absynt. Nap6j ten bez wybitnej ujmy mozna
wyrabia¢ réwniez na winie owocowym.

Charakterystycznem dla obecnego smaku polskiego wobec wina jest upo-
dobanie z jednej strony we winach mocnych, z drugiej we winach o pewnej
zawartosci stodyczy. Pierwszemu odpowiadaja najlepiej wina pdtnocno-we-
gierskie Tokay, Szamorodner, Ma$lacz — drugiemu wina’ francuskie typu
Bordeaux. Win wegierskich i upodobania w nich, zwlaszcza przez starszg
generacje, nawigzujacg tradycjg do sfer ziemiansko-szlacheckich, nie zdo-
faly wyrugowaé wina francuskie typu Bordeaux, mimo ich uprzywilejowania
ctowego. Mniejszem juz upodobaniem — i tylko u znawcéw — cieszg sie
w Polsce wina niestodkie, mniej lub wiecej wydatnie kwaskowate, wytra-
wione, o mniejszej zawartosci alkoholu — zwiaszcza wobec pierwszych '
nadajace sie do obfitszego spozywania na codzien, czyli tak zwane wina sto-
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towe, ktorych — stosownie do dawniejszej przynaleznosci panstwowej —
ziemiom polskim dostarczaty wiecej Srodkowe i potudniowe okolice Wegier,
kraje austryjackie, okolice Renu i Mozeli. Upodobanie polskie we winach
silniejszych co do alkoholu tlumaczy¢ mozna réwniez spozywaniem w bytym
zaborze rosyjskim w okresie zaborczym win besarabskich, krymskich i kau-
kaskich, na ogét bogatszych w alkohol, uzyskiwanych z winogron posiadajg-
cych wiekszag zawarto$¢ stodyczy naturalnej. Gdy jednak wina ostatnio
wymienionych krajow nie wyrobity sobie znanych w handlu S$wiatowym ty-
pow i nazw, zadania konsumentéw wina w Polsce usamodzielnionej orjentuja
sie wedtug nazw win produkowanych na zachodzie i potudniu Europy.

Czy wina owocowe, zblizone smakiem do powyzszych gatunkéw win
gronowych, mozna uzyskiwa¢ jako ,naturalne“ z naszych owocOw?
Nie, bo nasze owoce i jagody posiadajg zbyt mato naturalnej stodyczy
i uzyskiwanie z nich napoju podobnego do wina gronowego wymaga ZzZa-
wsze dodatku cukru do moszczu.

W poréwnaniu przeto z winami gronowemi, ktére w latach normal-
nych wyrabia sie bez jakiegokolwiek dodatku, nie beda nasze wina owo-
cowe i jagodowe nigdy ,,normalnemi* wzgl. ,,naturalnemi“. Tembardziej nie
mozna z naszych owocow i jagéd uzyskiwaé ,naturalnych“ win o smaku
stodkawym i stodkich win deserowych. Uzyskiwanie pierwszych, zblizonych
do typu Bordeax win francuskich mozliwem bedzie — jak we Francji —
przerwaniem fermentacji alkoholowej w chwili stosownej silnem siarkowa-
niem uzyskanego wina.

Niewatpie, ze przez dobor przednich owocow aromatycznych, ze przez
mieszanie ze sobg badZ sokéw réznych owocéw, czysta fermentacje na ra-
sowych drozdzach winnych, ze kapuzowaniem ich winami surowemi innego
gatunku, a nadewszystko dalszem dostatecznie diugiem ,hodo-
waniem® czyli ,szkoleniem® tego rodzaju mieszanin w odpo-
wiednio temperowanych piwnicach uzyskiwa¢ mozna — jak $wiadczy do-
Swiadczenie — znakomite gatunkowo wina owocowe mogace skutecznie kon-
kurowa¢ z winami gronowemi. Nie ulega jednak réwniez dla mnie watpli-
wosci, ze tym sposobem nie wydobedzie sie jeszcze z owocdw i jagéd cech
wiasciwych gatunkowym winom gronowym, znanym pod szczegbélnemi na-
zwami — tak jak z zebry, chocby staranng hodowlg nie uzyska sie konia,
z bawotu naszego bydia rogatego, a z kozy oswojonej kozicy tatrzanskiej
z ich szczeg6lnemi wiasciwosciami.

Niema zreszta3 ku temu potrzeby, by winom owocowym nadawaé
koniecznie uznane nazwy win gronowych. Makowskiego Ziota Reneta
Nr. 1i 2, tegoz niewkasciwie nazwany ,Portwein“ Matopolskie Fraenkla
»Morskie Oko* ,Belweder* — o ile wyréb ich pozostanie jednostajnym,
a przez dtuzsze odlezenie da sie winom tym mozno$¢ dojze¢ nalezycie
i sharmonizowa¢ bukiet im wiasciwy — utorujg one sobie same droge do
konsumenta dobrocig swojg i gatunkiem bez koniecznosci postugiwania sie
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nazwami win gronowych. Ta a nie inna droga jest wiasciwg dla wy-
twarzania polskich doborowych win gatunkowych, zdolnych do konkuren-
cji z gatunkowemi winami gronowemi.

Gtéwna korzy$¢ materjalng czerpig kraje winiarskie z produkcji win
stotowych i zwyklych konsumcyjnych, o niewielkiej zawartosci alkoholu, nie
przekraczajacej 10°/0 obj. — win spozywanych przez szeroki og6t jako tru-
nek codzienny, albo przygodny. Produkcja win tego rodzaju w krajach
Europy zachodniej i potudniowej obfitujgcych we winnice w ktérych produ-
kowany owoc nie jest przedmiotem exportu i nie bywa na surowo Spozy-
wany jest koniecznoscig wynikajaca z istnienia winnic. Uzyskane wina lekkie
sg przedmiotem konsumcji miejscowej, szynkowane na szklanki wprost
z beczki, oraz przedmiotem handlu krajowego jako wina nieflaszkowane.

Wyréb tego rodzaju win owocowych lekkich, o zawartosci do 10°/0
obj. alkoholu mimo obfitosci owocow i jagdd nieprzerabianych na inne
cele nie jest u nas rozwiniety. A jednak wyréb i konsumcje tego rodzaju
win nalezatoby w Polsce wpierwszej linji popiera¢ i to celowo — z urzedu;
wyréb celem zuzytkowania wielkiej ilosci owocéw z gatunkéw posledniej-
szych, niedoborowych, niesortowanych — konsumcje dla dostarczania lud-
nosci zadnej napojow alkoholowych napoju lekkiego odwodzacego od alko-
holizmu opartego o konsumcje wédki — napoju przyjemnego, otrzezwia-
jacego, smacznego, smaczniejszego od innych napojow alkoholowych.

Jak z poprzedniego wynika wyr6b win owocowych — bez wzgledu na
ich rodzaj — deserowych, gatunkowych, stotowych i konsumcyjnych nie
jest mozliwym bez uzycia w tym celu jako surowca cukru potrzebnego celem
nadania winom owocowym tej ilosci alkoholu, kt6rej nie jest im w moznosci
dostarczy¢ naturalna stodycz zawarta w naszych owocach i jagodach. Stu-
sznem tez jest Zzadanie naszego przemystu winiarskiego, ze niezbedny ten
surowiec otrzymywaé winien wolny od optat skarbowych, akcyzowych,
ktéremi obtozony jest i tak produkt gotowy — wino. Stuszno$¢ tego zada-
nia wymaga jednak pewnych zastrzezen podyktowanych interesem ogol-
nym, dla ktérego Skarb Panstwa musi by¢ przystepnym nawet wtedy, gdy
sie godzi w jego zyski wynikajagce z mozliwie najpowszechniej zastosowa-
nych optat akcyzowych cukru idagcego na na spozycie. Lezy w interesie tak
naszego sadownictwa zuzytkowanie na wino masy owocOw niesortowanych,
niewyborowych nienadajacych sie na wyr6b win gatunkowych lepszych, jak
niemniej w interesie ludnosci taknacej napojow alkoholowych, by wytworstwo
win owocowych lekkich w Polsce mozliwie szeroko sie rozwineto. Potrzebny
do tego celu cukier — surowiec winien by¢ zwolnionym od optat akcyzo-
wych, optaca¢ je za$ winien wytwérca win deserowych, gatunkowych
i stotowych ciezszych, zawierajgcych ponad 10% obj. alkoholu — od cukru
potrzebnego mu dla tego rodzaju produktéw. Zrealizowanie tego postulatu
ozywitoby znakomicie nasz przemyst winiarski. (C. d. n)-
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NA MARGINESIE MIEDZYNARODOWEGO KONGRESU
CHEMICZNEGO.

Osmy z kolei Miedzynarodowy Kongres Chemiczny, — jako biezace
zebranie Unji Miedzynarodowej Chemji Czystej i Stosowanej — odbyt sie
w Polsce w pierwszych dniach wrzesnia r. b. Przybyto ok. 130 delegatéw,
reprezentujgcych wszystkie niemal kraje, wchodzace do Unji. Najliczniejsza
byta delegacja amerykariska z prof. James F. Norrisem na czele; w skiad
delegacji wchodzito wielu wybitnych uczestnikow, miedzy innymi p. Percy
H. Walker, dyrektor amerykanskiego Biura Standardébw w Waszyngtonie.
Pan Walker interesowat sie zywo postepami prac normalizacyjnych w Polsce,
odbyt szereg specjalnych konferencyj, zwlaszcza w dziedzinie normalizacji
farb, lakierow i pokostow. W skiad innych delegacyj wchodzili najwybitniejsi
przedstawiciele nauki i przemystu chemicznego. Tak np. z Argentyny przybyt
p. Sanchez Diaz, profesor uniwersytetu w Buenos Aires; z Australji p. W.
T. Cooke z uniwersytetu w Adelaide ; z Belgji prof. Swarts i Huybrechts
(Gandawa i Leodjum); z Kanady prof. Otto Maas; z Danji prof. Einar
Biilmann, prof. Jacobsen, prof. Orla Jensen, prof. Petersen iinni; z Hiszpanji
prof. A. del Campo, prof. del Fresno i inni; z Estonji prof. Jakson i j.
Muhlmann; z Francji z wybitniejszych gosci widzieliSmy prof. Bertrand, prof.
Bridel, prof. Grignard, dyr. A. Klinga, prof. Moureu, prof. Sabatier; z Wioch
miedzy innymi przybyta pani Marja Bakunin, prof. politechniki w Neapolu,
prof. F. Giordani, D. Marotta i inni; z Japonji prof. T. Nishikawa, Yamaryo
I Kikujiro Morita; z totwy prof. M. Centnerszwer, prof. Fiszer i inni;
z Rumunji prof. Minovici, prof. lliescu i inni; ze Szwajcarji prof. Pictet;
z Czechostowacji prof. Votocek, prof. Hanu$ i inni; z Urugwaju dyr. Go-
sling. Z Holandji przybyta roéwniez liczna delegacja, na ktorej czele stat
prof. Holleman, prof. Van Romburgh oraz prof. Ernst Cohen, Prezes Uniji.

Konferencja zorganizowana byta znakomicie: wszystkie zapowiedziane
posiedzenia i uroczysto$ci odbywaty sie bez zadnych zmian wedtug zgory
ustalonego programu. Prace prowadzone byly w komisjach, ktérych uchwaty
na tegorocznym Kongresie warszawskim posiadaty jednak przewaznie cha-
rakter przyjecia do wiadomosci rozestanych uprzednio raportow i sprawozdan
lub tez opracowania zalecen co do programu prac nastepnych konferencyj.
Kongres nie posiat zadnej osobliwej mysli twdrczej w zakresie zagadnien
bedacych na porzadku obrad i charakteryzowal sie raczej tendencjg do
organizacyjnego omawiania spraw biezgcych.

Pewne konkretne wyniki osiggneta komisja reformy nomenklatury chemiji
nieorganicznej i chemji biologicznej; komisje paliw statych i ciektych oraz
komisja produktéw ceramicznych uchwalita szereg zalecen w zakresie znor-
malizowania analiz tych produktéw.

Obszerne sprawozdanie z przebiegu naukowego i uchwat Konferencji be-
dzie zresztg — jak zazwyczaj — opracowane i wydane drukiem przez Gene-
ralny Sekretarjat Unji, mieszczacy sie w Paryzu. Wowczas tez bedzie mozna
doktadnie oceni¢ rzeczywista wage i ciezar gatunkowy tegorocznych obrad.

Zazwyczaj jednak wazniejsza od czesci formalistycznej Kongresu jest
cze$¢ atrakcyjno-wycieczkowa, ktora zbliza uczestnikbw Kongresu, daje im
mozno$¢ wejscia w kontakt osobisty, nawigzania bezposrednich stosunkow,
ktére pOzniej dopiero przeksztatcié sie moga w rzetelng wspotprace na polu
naukowem lub technicznem.
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Stwierdzi¢ nalezy, ze ta cze$¢ Konferencji ujeta byla w sposéb nie
pozostawiajacy nic do zyczenia. Zaréwno oficjalne przyjecia i bankiety, jlik
wspélne wycieczki do wazniejszych osrodkow przemystu polskiego, jak
wreszcie prywatne spotkania uczestnikow Kongresu pozostawity jakr.ajlepsze
wspomnienia.

Obiad dla prezeséw delegacyj, wydany przez Pana Prezydenta Rze-
czypospolitej oraz pdzniejszy raut na Zamku dla wszystkich uczestnikéw
Kongresu, uczynity na biorgcych udziat w tych uroczystosSciach niezatarte
wrazenie. Imponujace mury zamkowe, wspaniate pokoje krolewskie i powazna
posta¢ Najwyzszego Dostojnika Panstwa daty nastréj, ktory bardzo sprzyjat
wgtworzeniu wsrdd cudzoziemcdw specjalnej atmosfery, w ktdrej toczyty sie
obrady Kongresu.

Woycieczki konferencyjne objety duzg pota¢ kraju naszego. Przemyst
wiokienniczy w todzi, fabrykacja sztucznych widkien w Tomaszowie, kopalnie
wegla w zagtebiu da;browsklem huty cynku na G. Slasku, fabryka azotniaku
i jego pochodnych w Chorzowie, wreszcie prastara kopalnia soli w Wie-
liczce — oto spis wycieczek, jakie figurowaty w programie konferencyjnym.
Wprawdzie nie wszyscy uczestnicy Konferencji wzieli udziat w tych wycie-
czkach, jednak znakomita wiekszo$¢ kongresowiczéw byta zarbwno w To-
maszowie, jak w todzi, jak w zagtebiu dgbrowsko-slaskiem.

Duze znaczenie dla propagandy nietylko spraw chemicznych, lecz catego
kraju naszego, miaty specjalne wydawnictwa i plakieta, wykonane przez
Komitet Organizacyjny. Na szczeg6lng uwagg zastuguje streszczenie prac
dotychczasowych kongresow; praca ta, przedsiewzieta z wielkim nakladem
energji, pozwoli kazdemu zorjentowa¢ sie w bogatym dorobku naukowym
Miedzynarodowej Unji Chemicznej. Przewodnik po Konferencji oraz specjalne
zeszyty The Polish Economist i Le Messager Polonais dawatly poglad na
catoksztatt spraw polskich ze szczegdlnem uwzglednieniem zagadnien prze-
mystu chemicznego.

W tegorocznej Konferencji nie brali udziatu Niemcy. Dopiero zapewne
w roku przysztym — w Hadze — odbedzie sie przystgpienie tego kraju do
Unji. Podobnie inne kraje dawnych mocarstw sprzymierzonych nie uczestni-
czyly jeszcze w Kongresie.

Podkreslic wypada szczeg6lne zainteresowanie prasy codziennej spra-
wami Kongresu. Wszystkie dzienniki warszawskie i szereg prowincjonalnych
zamieszczaty obszerne sprawozdania z przebiegu obrad, za$ korespondenci
zagraniczni wysykali obszerne telegramy z biezagcemi wiadomosciami kon-
gresowemi.

Cudzoziemcy zadowoleni byli zaréwno z typu organizacji, jak przebiegu
prac kongresowych, czemu niejednokrotnie dali wyraz w swych wynurzeniach.
Wyjechali tez z Polski przeSwiadczeni nietylko o wysokim poziomie, na
jakim stoi w Polsce nauka chemji i przemyst chemiczny, lecz réwniez o do-
brej organizacji, jakg charakteryzujg sie nasze poczynania. t z
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